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IMHOFF CATERING

LADEN SIE SICH EIN — ZU SICH.

Of 5, 50, 500 0Qex 5000 g’{z}te, ol qu Dafiir sorgt das Imhoffsche Rundum-Sorglos-Paket: Von der
) ) ) ) ersten Beratung bis zum besenreinen Verlassen des Ver-

bause, in Yex Fivma, im 56&’ im Sehloss anstaltungsortes — wir kimmern uns um alles, und Sie haben

Der in Dex j;gn'kﬁa[’[’e — Lot jmﬁoff Founen Zeit fur Ihre Gaste. Lehnen Sie sich zuriick und genieBen Sie

unseren freundlichen Service, unsere Spitzen-Kiiche und
Jre gang. sicher sein, Dass The Fest ein unsere kreative Raumgestaltung!
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IMHOFF SERVICE

NICHT NUR KONIG,SONDERN GAST

Ounser erster Catezz'n;—wfz;en fuﬁz schon
1923 Quzch Uie Srvanen es Roukrgebiets.
T .,[‘)au{e Ver Jakze Kaben wir unseze
c/lgﬂ;ufe tmmer Wweiter optimiezt und 31nd
heute stoly awf ein pez{ekte; ,Su;ammempz'e/

umnsecer Mz.tazget'tez‘




51,1 ez.nem bgefun;enen ﬁ;t jef:o”zt nocﬁ me/:z

af; gut essen uu(() trinken. c/‘/itz wenn (()62

Sezvice };ez{ekt 1t, fd'ﬁfen sich Thre g&}te
wokl!

Der Ruf unseres Hauses basiert neben der hohen Qualitat
unserer Speisen deshalb ganz wesentlich darauf, dass wir
ausschlieBlich hervorragend geschulte und stets freundliche
Mitarbeiter einsetzen, die wir je nach Art der Veranstaltung
individuell auswahlen. Erfahrung kombiniert mit hervor-
ragender Ausbildung bis ins letzte Detail — das ist das
Erfolgsrezept flir exzellenten Service a la Imhoff.
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OSPEISEN & GETRANKE

Onendlich st Yie (Vz'e[fa(t Dessen, was unsere
Kocke iaugezn konnen.

Fir jeden Anlass und je nach Jahreszeit stellen wir unsere
Vorschlage individuell zusammen. Ein herzhafter Eintopf oder
ein exklusives Men(i — immer verwenden wir beste Zutaten
und lassen die gleiche Sorgfalt bei der Zubereitung walten.
Auf Wunsch kochen wir auch vor Ort.

6: muss ntlcﬁt z'mmez Gﬁam};ajnez oc()ez

oSekt gur Jzeyz[t};uny Dex gaxte sein.

Je nach Anlass treffen Sie vielleicht mit einem ,,Bellini* oder
einem Pils frisch vom Fass den Charakter der Veranstaltung
viel besser. Aber egal wofiir Sie sich entscheiden: Imhoff
Catering Service — das bedeutet, dass Sie das Gewiinschte
gut gekiihlt und in ausreichender Menge bekommen.

Und keine Sorge: Nicht angebrochene Flaschen, Fasser und
natirlich auch das Leergut nehmen wir zuriick!

Sie bezahlen also nie mehr, als Sie tatsachlich verbrauchen.
Selbstverstandlich servieren wir auch Getranke aus Ilhrem
eigenen Bestand. Hier noch ein Tipp: Wenn Sie unschliissig
sind, welchen Wein Sie wéhlen sollen, kommen Sie doch
einfach einmal zur Weinprobe zu uns!

MENUVORSCHLAGE

1 J?)ez':}az'e[ ef/zu\ffet ,,@ez ,Z)ott koaﬁt“

Vom Vorspeisenbuffet
Rote Bete-Carpaccio mit Lachstartar
Apfel-Meerretichsuppe mit Kartoffelstroh

Kettwiger Spargel als Salat mit Stauden-
sellerie, Mortadella und Dijon-Senfcréme

Hausgemachter warmer Kartoffelsalat mit

Cabanossi aus dem kleinen Weckglas

Vom warmen Buffet

Medallion vom Ruhrzander mit

Kriuterkruste auf Schmand-Sauerkraut

Eingelegtes Entenbriistchen vom
Miilheimer Bauern mit Wirsinggemiise

und Quark-Kartoffelpuffer

Frisch aus dem Wok

Streifen vom Lammriicken dazu Senf-

Riibenkrautsauce

Piiree von gelber Mhre und Kartoffelstrudel

Vom Dessertbuffet

Buttermilch mit siifem Pesto
Siifles vom Stauder Pils

LJArmer Ritter” mit Vanillerahmeis

Warmer Rhabarber-Crumble mit

Papayaciscreme



MENUVORSCHLAGE

2 c(/?)etlipl.e{ Menu

Tandoori-gewiirztes Rotbarbenfilet mit

Ananascoulis und Kriuterhonig

Mohren-Ingwersuppe mit
Mascarponeklofichen
Mosaik vom Saint-Pierre und Lachs mit

Blattspinat und Hummer-Schaum

Kalbsfilet und Bickchen mit Kartoffel-
schaum, breiten Bohnen, Petersilienpiiree

und Olivenjus

Chamapagnermousse im Bisquit-
mantel mit marinierten Beeren und

Holunderbliitensorbet

3 c%ez'}};t.ef fn;ezfaag

Mini-Maiskélbchen im Riucherlachsmantel

mit Dill-Frischkisefiillung

Weifde Tomatenmousse mit Basilikum
vom Loffel

Mit Fontina gefiillte Kalbsréllchen
mit Spaghettini

Lauchcanelloni mit Kaninchen und
Pfifferlingen

Cornettini mit Eingcmachtcm von der

Blutwurst und Gurkenkiirbis

Seafood Deli Bonbon im Knusperteig mit

Orangen-Ingwerdip

Mini-Ofenkartoffel gefiillt mit

Rosmarin-Piiree
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@ez jmgo\ff Gatezz.nj Jez’vt.ce um\faut
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gaxt;egez Jz'cﬁ w&'nxcheen kann.

Auch um lhre Dekoration kiimmern wir uns gern. Haben Sie
ein bestimmtes Thema fiir Ihr Fest, machen wir lhnen gern
einen Vorschlag fir eine individuelle Raumgestaltung.
Natdrlich leihen wir Thnen auch jeden Stuhl und jeden Tisch,
der Ihnen fehlt — wenn nétig auch Zelte und Buihnen. Sie
brauchen Heizgerate, Beleuchtung, Beschallung, Komplett-
Kuchen, Toilettenwagen oder etwas Anderes? Sie hatten gern
eine Kapelle, einen Alleinunterhalter, schone Einladungs-

karten, Danksagungen oder eine Tischordnung?
Wir helfen Ihnen gerne!

C(DAS HEISST
IMHOFF CATERING

Beratung und Ausarbeitung individueller Vorschlige

und Konzepte

Auswahl und Vermittlung ausgefallener
Veranstaltungsorte (Museen, Galerien, Zechen,

Industriehallen, Scheunen usw.)

Auf Thre Veranstaltung und Thren Etat abgestimmte
Vorschlige fiir Speisen und Getrinke

Erstklassige Koche, die am liebsten ,,vor Ort“ kochen,
um frischeste Qualitit sicherzustellen



So w'ef‘fc}ftzy wre ie cAnlasse 30nd Die
a[%catz.oni, cE)z'e jmgo‘ff seinen gc;:ten bretet.

Hochzeit im Schloss? Party auf Zollverein? Haupt-
versammlung in der Messe? Konzert in der Galerie? Open-Air
im Landschaftspark? - Diese und viele andere Moglichkeiten
stehen Imhoff-Géasten offen:

Parkhaus Hiigel

Tt

Hubert Imhoff GmbH
Freiherr-vom-Stein-Strafle 209
45133 Essen

Telefon  (0201) 247 04 0
Telefax  (0201) 247 04 99

www.imhoff-essen.de
catering@imbhoff.de

Geschiftsfiihrer
Hans Hubert Imhoff
Leiter Catering
Helmut Ritter



