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MesseCatering vomfeinsten

Mitarbeiterversorgung, Kunden- & Besuchercatering,

Speisen & Getranke aller Art, Hostessen, Service, Barkeeper,
Tagungsbetreuung, Veranstaltungsorganisation, Equipment & Logistik:
Wir unterstitzen lhren Messeauftritt — nicht nur kulinarisch.

Mit Engagement, Kreativitat und Faszination sind wir der
perfekte Partner fur lhr Unternehmen.

Wir freuen uns darauf Sie kennenzulernen!
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Kai Emmermann Léonard Stetten
Geschaftsfuhrende Gesellschafter
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Messe- & EventCatering vomfeinsten ist:  regional & dkologisch

effizient & hochmodern
frisch & punktlich
gesund & schmackhaft



ReaonAL & Okorocasct

Einkauf vomfeinsten

Nachhaltigkeit in aller Munde
Und das im wahrsten Sinne des Wortes; wir kommen dem Wunsch unserer

Kunden nach und achten bei Lieferanten auf dkologische Okonomie.

Qualitatskontrolle
Zertifizierte Lieferanten sind selbstverstandlich. Dartiber hinaus

uberzeugen wir uns standig personlich von gleichbleibend hoher Qualitat.

Zentraleinkauf
Sofern es logistisch sinnvoll ist, erzielen wir durch den zentralisierten

Einkauf fiir unsere Kunden Kostenersparnisse bei der Warenbestellung.



Kiicheneinweihung im Jahr 2013
Unsere Produktionsstatte ist auf dem neuesten Stand der Technik.
Integrierte Warmerlickgewinnungstechniken und ,griine” Energie

ermoglichen es uns, energieeffiziente und nachhaltige Produkte zu liefern.

Cook & Chill fiir beste Speisenqualitat

Beim Cook & Chill Verfahren werden die Gerichte zentral in unserer Kiiche
zubereitet, jedoch bei ca. 80 % des Garvorgangs schonend auf 0-3°C
abgekihlt. Gekiihlt transportiert und gelagert, kann so kann wie frisch

gekocht serviert werden.

Und das Beste: alle wertvollen Inhaltsstoffe kommen mit auf den Teller.

Ererzient & Hoctmovern

Technik vomfeinsten




Frrisett & TiNkruct

Logistik vomfeinsten

Wir liefern nach einem ganz einfachen Prinzip:

auf die Minute, auf den Punkt.

Fuhrpark
Durch unsere Flotte aus hochwertigen, modernen Fahrzeugen
reduzieren wir den Co? AusstoB3, schonen die Umwelt und treten

nicht nur auf der StraBe professionell auf.

Personal
Gelerntes und stetig weitergebildetes Fachpersonal mit
unterschiedlichen Themenschwerpunkten ist die Grundlage

unseres — und lhres Erfolgs!




GESUND
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MesseCatering vomfeinsten

-Messekantine“ kann auch ,Restaurant” heiBen
Wir erstellen fur Sie spezielle Konzepte, genau auf lhre
Bedurfnisse abgestimmt. Von Frihstiick, tber
Zwischenverpflegung bis hin zur 24 Stunden Versorgung

- immer wie Sie es brauchen.

Gesund & Lecker
Auch wenn es schnell gehen muss, erreichen Sie eine hohere
Motivation und Leistungsfahigkeit lhrer Mitarbeiter durch

gesunde und leckere Gerichte - denn schmecken muss es!



Betreuung vor Ort

Auf und um die Messen sind wir immer
erreichbar: Logistiker und Serviceleiter
auf dem Gelande reagieren umgehend auf
lhre Wiinsche.

Fur Ihre Herausforderungen beraten Sie
unsere Projektleiter unkompliziert und
direkt am Ort des Geschehens.

vomfeinsten blickt zudem auf ein groBes
Netzwerk von Objekten mit GroBkichen,
von Nordfriesland Gber Hamburg und
Hannover bis nach Nurnberg —

und garantiert damit standige Flexibilitat
deutschlandweit.




Unternehmens-Kennzahlen

Grundung im Februar 2013
Gesellschaft zu 100 % in privater Hand
Gez. Stammkapital 100.000 EUR
Eigenkapitalquote 100 %

Umsatz 2013: 1,25 Mio. EUR
Umsatz 2014 : 2 Mio. EUR
Mitarbeiter im Februar 2015: 56

Kerngeschaft

Betriebsgastronomie

Erstellung individueller Ernahrungs- und Verpflegungskonzepte

Tagungs- und Konferenzservice

Individuelle Abrechnungssysteme

Automatenservice

Messe & EventCatering
= Sonderveranstaltungen mit Entwicklung und Realisierung von

Gesamtkonzepten von 2 bis 50.000 Gasten

JuniorCatering
= Verpflegung von Kindertagesstatten und Schulen mit Mittagsgerichten

und Zwischenmahlzeiten

Consulting
= Beratung im Bereich der Gemeinschaftsverpflegung

» Einkaufsmanagement



Referenzen

Uber 100 zufriedene Veranstalter in einem Jahr

sprechen fiir eine Leistung vomfeinsten.

Sprechen Sie uns an, gerne lberreichen wir lhnen

einen Auszug aus unserer Referenzliste mit

Tagliche Produktion
(Stand Februar 2015) Kontaktdaten.

1200 Schul- und Kindertagesstatten
Menus

400 Betriebsrestaurant Menis . .
300 frische Produkte fiir den KIRCHER GRUNDIG E{m AV
Lebensmitteleinzelhandel .

Sonderveranstaltungen und Messen mit 3/ TrendID g2 hEﬂ%G;:issXﬁERK VOLKSWAGEN <Racing

bis zu 10.000 BKT's pro Tag
Rexroth @ HDI ——

BoschGroup  MercedesBenz  GERLING LBS NORD/LB  WINIYYMEIN BURO,
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