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Unseze MEN'M'G SIND Wig Witee — vomfeinsten

Liebe Kunden,
das Personal zuvorkommend, die Speisen exquisit — das ist Feiern vomfeinsten.

Mit unserer modernen und zukunftsorientierten Kiiche betreuen wir gerne lhren Event. Und ganz gleich, ob Sie
Fingerfood, ein Buffet, mehrgangige Meniis, Show-Cooking, oder etwas ganz Ausgefallenes wiinschen —

lassen Sie sich von unseren Beispielmeniis inspirieren und kreieren Sie daraufhin gemeinsam mit uns das
ideale Menii fiir Ihre Veranstaltung.

Mit ,feinsten“ Griissen
Ihr vomfeinsten-Team
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EVENWENU — Essen vomfeinsten

Speisen serviert und vom Showbuffet |

Suppe, am Tisch serviert
Klassische Hochzeitsuppe mit Gemiisejulienne, Eierstich und kleinen Nudeln
Zweierlei Hausgebackenes Brot mit Schnittlauch- & Currybutter

Vorspeise, am Tisch serviert

Klassischer Caeser Salad mit Parmesansplittern, Croltons und Panko-Garnelen

Carpaccio vom Kalb an einem Krautersalatbouquette mit Erdbeermousse und violette Senfcreme
Auswahl an hausgemachter Antipasti, Zitronen Mohrchen, gegrillte Zucchini & Aubergine,
Balsamico Champignons und gegrillter Paprika, Ziegenkase-Cracker mit Feigenconfit

Kleiner Brotkorb & Landbutter

Zwischengang, am Tisch serviert
Sommerlicher Krautersalat mit fruchtiger Himbeervinaigrette mit geraucherter Entenbrust

Hauptgang vom Buffet (frisch aufgeschnitten)
- Pasta in weiBer Tomatensauce mit gebratenen Gambas, Cherrytomaten, Parmesanspilttern und frischem Rucola
- Geschmorte Kalbsbackchen in Chateau de Brix- Sauce

Dazu reichen wir
Gebratene Triiffelgnocchi, Speckbohnenragout
Piperade Gemiise

Dessert vom Buffet

Flying Sauerrahmeis in kleinen Eistiten

Crumbel vom Granny Smith Apfel

Zitronengras Panna Cotta mit Mangotopping und Schokoladenerde

Mitternachtssnack (Zeit wird vor Ort, spontan entschieden)
Hausgemachtes Chili con Carne mit ofenfrischem Baguette

Preis pro Person 45,00 €
(exkl. Getranke, Personal, Equipment und Raummiete)
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EVENWENU — Essen vomfeinsten

Speisen serviert und vom Showbuffet Il

Amuse bush auf den Tischen eingedeckt
Dou von kalter Gazpacho, gelb mit Gemisetop und rot mit gebratener Garnele
dazu setzen wir auf den Tischen zweierlei hausgebackenes Brot mit Chili- und Barlauch- Butter ein

Vorspeise, am Tisch serviert
Hausgemachte Steinpilzravioli in leichtem Rahm mit Parmesanscheibe und getrockneten Kirschtomaten

Zwischengang, am Tisch serviert
Sommerlicher Krautersalat mit fruchtiger Himbeervinaigrette mit geraucherter Entenbrust

Hauptgang vom Buffet (frisch aufgeschnitten)
- Schweinefilet im ganzen Sous Vide in mediterranen Krautern und Olivendl gegart
- Geschmorte Kalbsbackchen in Chateau de Brix- Sauce

Dazu reichen wir
zweierlei Buttergemiise der Saison, am Buffet angezogenes Ratatouille
Perlkartoffelchen, leichtes Erdapfelgratin

Dessert vom Buffet

Frisch abgeflammte Creme Brillée mit leichter Lavendelnote und Beerentop
Schaum von exotischen Friichten im WeckglaBchen mit siiBen Brotchips
Schichtmousse von heller und dunkler Schokolade mit Valrhonasplittern

Auf den Tischen eingesetzte Etageren
Franzosisches Mini- Geback aus der Patisserie Elysée

Mitternachtssnack (Zeit wird vor Ort, spontan entschieden)
Currywurst als Schopfgericht mit ofenfrischem Baguette

Preis pro Person 58,00 €
(exkl. Getranke, Personal, Equipment und Raummiete)
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EVENWENU — Essen vomfeinsten

Speisen serviert und vom Showbuffet i

Amuse bush auf den Tischen eingedeckt
Gurkensiippchen im Einmachglas mit gratiniertem Ziegenkasetramezzini
dazu setzen wir auf den Tischen zweierlei hausgebackenes Brot mit Chili- und Barlauch- Butter ein

Vorspeise, serviert
Salat von Sauerampfer mit siiBen Erdbeeren in Balsamicoreduktion

Zwischengang, serviert
Gemiise- Safranrisotto mit gebratener Jacobsmuschel in weiBem Speck

Hauptgang vom Buffet (frisch aufgeschnitten)

- Rinderfilet im Ganzen, Sous Vide gegart mit eigener Jus

- Schweinefilet im Ganzen ,Saltimbocca Art”

- Rollchen von der Seezunge mit Blattspinat gefiillt auf Limonenschaum

Dazu reichen wir
zweierlei Buttergemiise der Saison, Paprika- Rostgemiise mit Schalotten
wilder Duftreis, Kartoffel- Baumkuchen, gebackene Bamberger Hornchen

Dessert vom Buffet
Tiramisu von Aprikosen mit Himbeertop im WeckglaBchen

Grand Marnier marinierter Obstsalat mit Vanillieespuma

(Fortsetzung auf Seite 5)
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EVENWENU — Essen vomfeinsten

Speisen serviert und vom Showbuffet Il (Fortsetzung von Seite 4)

Auf den Tischen eingesetzte Etageren
Mini Cup-Cakes und Mini Muffins

Mitternachtssnack (Zeit wird vor Ort, spontan entschieden)
Rohmilchkase und Auswahl von Schnittkase mit Feigensenf und Trauben
dazu dreierlei von Bauernbaguette mit Landbutter

Gressini umschlungen von Parmaschinken

Preis pro Person 66,00 €
(exkl. Getranke, Personal, Equipment und Raummiete)
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(msT Aur EWEN EVENT — vomfeinsten?

Gemeinsam sorgen wir dafiir, dass lhre Gaste begeistert und Ihre Feier unvergesslich wird.

Getrankepauschalen sind bei lhrer Veranstaltung moglich, sie iibernehmen lediglich die Raummiete.
Wir freuen uns auf die Zusammenarbeit - kontaktieren sie uns einfach!

Sie erreichen uns:
Tel.: 051 01 -85 70 100
kontakt@vfcatering.de




