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MEDITERRANE KOCHKUNST

Sie essen gern Italienisch? Ihre Freunde loben Thre Spa-
ghetti bolognese? Doch Sie wollen mehr wissen iiber die
unbeschwerte und heitere Kiiche Italiens und die Verfiih-

rung durch gesunde Lebensfreude?

Unser Kiichenchef Syamak Panahi bringt Ihnen im
BistroKitchen 53°Nord, in unserer einmaligen Showkiiche
am Live-Cooking-Tresen bei, die Besonderheit der fri-
schen italienischen Kiiche zu zaubern.

Unter Anleitung bereiten Sie alles vor und kochen kostli-
che regionale italienische Gerichte wie pochiertes Susldnder
Schweinefilet in einem Mantel aus Oregano und Fenchel
und backen eine Tarte aus Kartoffeln, Lauch und Liguri-
schen Oliven. Und zum Abschluss aromatisieren und kre-
ieren Sie ein Tiramisu mit Limoncello-Likér und Thymian.
Uberraschen Sie demnichst Ihre Giste mit einer Toma-
ten-Chillicremesuppe mit einem Espuma aus Estragon und
Fregola Sarda, einer Kugelnudel als Einlage.

Nach dem gemeinsamen Kochen geniefien Sie das selbst
zubereitete Menil mit den passenden Weinen oder alko-

holfreien Getridnken — und lassen den Abend gemiitlich in

geselliger Runde ausklingen.

JETZT BUCHEN - MIT FREUNDEN, BEKANNTEN
ODER AUCH ALS FIRMEN-EVENT

Reservieren Sie noch heute Ihren exklusiven Kochkurs im
BistroKitchen 53°Nord. Ubrigens: Die Kochkurse eignen sich

auch hervorragend als Firmen-Event.

Wir freuen uns auf Ihr Interesse.

ITALIENISCHER KOCHKURS
INKLUSIVE BEGLEITENDER WEINE,
SOFTGETRANKE, KAFFEESPEZIALITATEN
UND TEILNEHMERURKUNDE

Bis 15 Personen € 120,00 pro Person

Ab 15 Personen € 90,00 pro Person

Veranstaltungsdauer: ca. 4 Stunden

Bistro @QKitchen

Gottschedstrafie 13
22301 Hamburg
Telefon 040 - 69 658 09 O
info@veranstaltungsmanufaktur-hamburg.de



