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Wir freuen uns sehr tiber [hr Interesse an der EVENTKIRCHE Bochum
und versichern Lhnen, alles daftir zu tun, damit Sie und
Ihre Gaste eine unvergessliche Zeit bei uns verbringen - von der Traumhochzeit
iiber die stilvolle Tagung bis hin zum opulenten Galadinner.
Sie formulieren Thre Wiinsche und ganz gleich wie ausgefallen, gemiitlich, formell, chic oder
so innovativ sie auch sein moégen, wir setzen lhre Vorstellungen gekonnt in Szene.

Auf den folgenden Seiten lernen Sie unsere auBergewohnliche Event-Location niher kennen.
Machen Sie sich ein Bild von den vielen Gestaltungsmaoglichkeiten und kulinarischen Angeboten,
die wir selbstverstindlich gerne mit Ihren persénlichen Wiinschen in Einklang bringen.

Wir wiirden uns freuen, Ihre Gastgeber semn zu durfen.

Eventkirche Bochoum GmbH | Essener Si 41 03 Bochum l |2“

www.eventkirche-bochum.de



Sie beeindruckt Thre Besucher schon aus der Ferne.
Die im Jahre 1950 erbaute Martinikirche 1st ein monumentaler,
im klassischen Sl gehaltener Sakralbau mit groBer Historie und besonderer Atmosphire.

Mit angemessenem Respekt wurde die Martinikirche behutsam saniert und umgestaltet.
Hier verbinden sich Tradition und Moderne zu einer imposanten Location.

Die groBziigige Raumaufteilung, verteilt auf’ zwei Ebenen,
bietet viel Raum fiir Thre individuellen Gestaltungswiinsche.

Es fallt schwer, sich nicht zu verlichen in den Himmel strebenden

Baustil - atmosphiirisch untermalt von einer facettenreichen Lichtsetzung:




Youl[ Scan me

Mit unserem Video von der ExilTnung
machten wir Thnen einen Einbhick

in unsere Eventkirche geben.

Scannen Sie dazu einfach den QR-Code.




Begeistert vom Empfang im Vorraum
gelangen Besucher in das helle groBiziigig geschnittene Kirchenschiff
mit einer tonnengewdlbten Decke und der Saknistei.
Hier liegen dem Betrachter 560 m2 historische Atmosphire zu Fien,
wahrend wunderschone Rundbogenfenster den Raum feierlich mit Lacht durchfluten,

Uber zwei scparate Treppen fihrt ein Weg zur :'-it‘.]'l‘l.'v.'lll‘jg".-'ﬂlltl'l dreiseitig umlaufenden Empore
mit weiteren 244 m2.
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Thiathett

1 - & Tische - 36 Personen
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Eventkirche Bochoum GmbH | Essener Si 41 7093 Bochum t |-‘_;|”
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Ein gelungenes Event bemisst sich nicht zuletzt auch am kulinarischen Genuss
und wird so erst zu einem unvergesslichen Frlebnis!

Gemeinsam mit unserem exklusiven Catering Partner
realisieren wir daher Thr ganz personliches kulinarisches Konzept.
Hierbei setzten wir besonders auf eine stilvolle Priasentation der Speisen
sowie deren harmonische Einbettung in das Gesamtkonzept Threr Veranstaltung,

Begleitet durch einen hervorragenden Service verwohnen wir Sie

und Thre Giste aul’ ganz aubiergewohnliche Art und Weise.
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Dekoration ist bedeutend mehr als nur schmiickendes Beiwerk.
Sie spicgelt stets Fantasien und Empfindungen der Menschen
sie beseelt einen Ort und verleiht thm so seinen ganz eigenen, unverwechselbaren Charakter.

Ob opulente Blumenarrangements fiir lhre Hochzeit
oder ein zurtickhaltendes Tischdekor fir Thr Business Meeting.
Unsere hauseigene Dekorateurin und Floristin weil} es, dank jahrelanger Erfahrung,
die Essenz Threr personlichen Vorstellungen visuell einzufangen.
Gleich ob Sie auf klassische oder auBlergewdhnliche Elemente setzten — aus der Bezugsquelle
Ihrer Ideen und Winsche entwickelt sie iehevoll ein aul” Ganzheithichken

abgestimmtes Dekorationskonzept, welches zum Staunen und Traumen emladt.

Kontakt: 0171 3204704 | anfrage(@elenleis.de

Helene Leis



Wir freuen uns, dass Sie sich fiir eine Feier in der Eventkirche Bochum interessieren.
Damit Sie Ihre Feier geniefen kiinnen, helfen wir {hnen gerne, Ihren grofen Tag zu planen.

PAUSCHALLE "Royal"

ab 100 Personen p.P. 134,00 EUR
o ab 150 Personen p.P. 122,00 EUR
* Empfangspauschale 11

* Getrinke (8 Stunden)

* Fingerfood zum Sckiemplang (3 Teile p.P)

* Buffet

¢ Live Cooking (Pasta aus Parmesanlaib oder Sushi)
* Schokoladenbrunnen

* Tischwiische (Tischdecken weill oder farbig, Mundservietten weild oder farbig)

* Mobiliar (Buffettisch, Stehtische, Bestuhlung, Dj Tisch, Tortentisch, Geschenketisch)

. |‘:{J[ui}!l’1'lf‘.llt (Teller, Besteck, Gliser)

. l'":?ll.‘l'ip{‘.l‘.‘-‘uﬂllill (Berating, Betrenung, Bankettleiter, Eindecker, Service / Kellner, Bulfetksilie, Reinigungskralt)
* Location (Mictkosten, Nebenkosten, Endreinigung)

PAUSCHALLE "Exklusiv"

ab 100 Personen p.P. 127,00 EUR
ab 150 Personen p.P. 115,00 EUR

* Empfangspauschale 1

s Getrinke (8 Stunden)

* Fingerfood zum Sektempfang (3 Teile p.P)
* Buffet

* Tischwiische (Tischdecken weil) oder farbig, Mundservietten weild oder farbig)

= Mobiliar (Buffetisch, Sichtische, Bestuhlung, 13 Tisch, Tortentisch, Geschenketiseh)

* Equipment (Teller, Besteck, Gliser)

* Fachpersonal (Beratung, Betreuung, Bankettleiter, Eindecker, Service / Kellner, Buffetkriifie, Reinigungskrafi)
* Location (Mictkosten, Nebenkosten, Endreinigung)

PAUSCHALLE "Basic"

ab 100 Personen p.P. 123,00 EUR
oms ab 130 Personen p.P. 111,00 EUR
« Getrinke (8 Stunden)
* Bufttet

* Tischwiische (Tischdecken weill oder farbig, Mundservictten weill oder farbig)

* Mobiliar (Buffettisch, Stehtische, Bestuhlung, Dj Tisch, Tortentisch, Geschenketisch)
* Equipment (Teller, Besteck, Gliser)

* Fachpersonal (Beratung, Betreuung, Bankettleiter, Eindecker, Service / Kellner, Bulletkrifie, Reinigungskrali)
* Lacation (Mietkosten, Nebenkosten, Endreinigung)
entkirche Bochum Gml R TIC ] 4793 Box
Eventkirche Bochum GmbH | | ner S 41 13 Bochum ‘l;]’|'£”

www.eventkirche-bochum.de
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fiir bis zu 8 Stunden

Softgetranke
Fachingen Mineralwasser medium & still, Coca Cola, Cola Light, Fanta, Sprite,
Orangensaft, Aplelsaft, Apfelschorle
Heiligetranke
Kaflee und Kaffeespezialititen
verschiedene Sorten Tee
Fass- und Flaschenbier
Veltins vom Fass, Erdinger Weizen, Erdinger Alkoholfre
Weine
Pinot Grigio, Italien, trocken (Weillwein)
Primitivo, ltalien, trocken (Rotwein)
RoSaTo, Puglia, halbtrocken (Rosewein)
Aperitif
Freixenet Carta Nevada Prosecco
Martini Bianco
Hugo
Vodka
Absolut, Smirnofl, Russian Standart
Bite withlen Sic ein Produkt aus,
Whiskey
Ballantines, Grant’s, Jim Beam
Bite withlen Sic ein Produkt aus,
Likore
Ramazzott, Jigermeister, Baileys Irish Cream
Bitte withlen Sic awel Produkie aus,

p-P. 35,00 EUR

COCTAILS & LONGDRINKS

Lillet

mit Schweppes und Himbeeren

Mochito
welller Ruru1 Limette, frische Minze, brauner Zucker, Mineralwasser
Frozen Berry-Marganta
Tequila, Erdbeere, Erdbeersirup, Eis

Gin Tonic

Gin, Limette, Schweppes, Lis

Swimmingpool
Curacao, Ananassalt, Sahne, Cream of Coconut

Orgasmus

Baileyv's Irish Cream, Kahlua (Kafteclikor), Amaretto

p.P. 5,90 EUR

Bine wiahlen Sie swel Produkie ans.

Eventkirche Bochum GmbH | Essener Sie 41 | 44793 Bochum q | '.)”

www.eventkirche-bochum.de
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ARRANGEMENT L. neeeesssesensnesssesssessseesanssneneennenenes P B 4,90 EUR
Hugo mit frischer Minze

Freixenet Carta Nevada Prosecco

Fachingen Mineralwasser medium & still

Orangensaft

Servicemitarbeiter withrend des Empfangs

ABRANGEMENT IL.....ounmmmnaaammiiaimsimimasmiivn Ple 8,90 BUR

Hugo mit frischer Minze

Rotkiippchen Fruchtsecco (Himbeere, Granatapfel, Mango)
Freixenet Rosado mit Zuckerwatte

Freixenet Carta Nevada

Fachingen Mineralwasser medium & sall

Orangensalt

Servicemitarbeiter wihrend des Empfangs

FINGERFOOD

Fisch

Garnelen im KartofTelnest
Lachs-Lollies heild gerduchert
Lachsficletspiel mit Sesam
Lachs Mouse - Windbeutel
Kostlicher Thunfisch - Mini Wraps
Djon- Senf- Lachs- pastetchen
Tranchen vom milden Raucherlachs aul” einem Reibekuchentaler mit Créme fraiche
Fleisch
Mediterrane Filetspielichen
Hihnchenspiell, mit Curry-Dip
Mini Hianchenschnitzel in knuspriger Panade
Hackballchen-Spielie
Mini Wraps mit Hahnchen
Melonenkugel mit Parmaschinken

Gemiise / Vegetarisch

Antipasti-Spiefie mit mariniertem Gemiise
Auberginen-Rallchen, mit Kéasecreme Spield
Cherry-Tomaten-Mozzarella Spielichen
Filoteigtachen vegetarisch gefiille
Rollchen von der gegrillien Zucchini (mit Frischkise gefiilly)
Gemiisesticks mit Kriuter-Créme fraiche
Noodle-Sticks (Vegetarisch)

Kiisesticks mit verschiedenen Obstvariationen
Tortellini SpieBchen
Mini-Wraps mit knackigem Gemiise

3 Teile pro Person...........oooooeeeeee. 90 EUR
5 Teile pro Person...........ooooeeee. 190 EUR
7 Teile pro Person.........c..ooooeeee. 950 EUR

Unsere Pavschalen entsprechen nicht Thren Vorstellungen oder Anforderungen?
Kein Problem!
Goerne erstellen wir Thoen eine individuelle Emplangspavschale.

entkirche Bochun ymb SR ] 793 Boch '
Eventkirche | im GmbH | | ner S 41 i Bochum 1[]|3“

www.eventkirche-bochum.de



Begetsterung geht durch den Magen: das besondere Catering

Eine kulinarische Begleitung muss perfekt zum Anlass passen.
Ganz gleich ob stilvoller Champagner-Empfang oder opulentes Buflet,
wir beraten Sie gerne iiber die vielen kulinarischen Mdaglichkeiten, um Sie und Lhre Giiste glicklich zu machen.
Bevorzugen Sie Fingerfood, ein Flying Buffet oder kistliche Kuchen und traumhafie Eiskreationen um Mitternacht?
Lassen Sie uns iiber Thre Wiinsche sprechen und auch gleich die passenden Weine dazu aussuchen.

BUFFETVARIATIONEN
Buffetwert p.P. 40,00 EUR

Suppen
Spargelcremesuppe mit zarien Spargelspitzen (Saison abhiingig)
Nudelsuppe
Tomatencremesuppe mit Croutons
Kiirbissuppe verfcinert mit Sahne- und geristeten Kiirbiskernen (Saison abhiingig)

Salatvariationen
Auberginensalat pikam
Bulgur-Salat mit Petersilie und Minze
Smﬂkr‘ys Broccoli-Kohlrabi Salat mit Sonnenblumenkernen
Gurkensalat mit Essig-Ol-Dressing und Dill
Grichischer Hirtensalat mit frischem Gemiise, Oliven und Feta Kise
Cole Slaw - Weiskohlsalat mit Karoten und Tabasco
Maéhrensalat nach “koreanischer Art” mit O] und Knoblauch leicht scharf abgeschmeckt
Rucola- Tomaten- Salat mit Parmesan und Pinienkerne
Thailindischer Glasnudel- Salat
Pegas-Salat mit Kohlrabi, Karotten, frische Gurken und Kérnermischung
Weiller Bohnensalat mit Tomaten, rote Zwiehelringe, Petersilie und Olivendl
Bunter Sommer-Nudelsalat mi Frithstitcksspeck . Coktaillomaten, Erbsen, Paprika und Ol
Thunfischsalat Penne mit jungem Gemiise und leichter Knoblauch-Majoniise
Klassischer Caesar Salat Ciabatta-Croutons, Pecorino, Olivenal und zarter Hahnchenbrust
Vivaldi Salat Stangenselleric, rote Bohnen, geriiuchertes Fleisch, Apfel
Schrimps-Salal: I.‘uu'hxu‘iu']r], |'-.1', Sd.']il";llti]!i und Mais
Valdov-Ananas Aplel, Sellerie, Zivrone und Walnuss
Mozzarella Salat mit Basilikum und Balsamicokaviar
Schr‘imps-SEIEt Lauchzwichel, Ei, Schrimps und Mais
Pesto-Tortellinisalat alla caprese

Internationale Salate

Herring- Schichtsalat
Oliviersalat

Bitte withlen Sie 7 Vorspeisen und | Suppe oder 8 Vorspeisen aus,
Sollten Sie und Ihre Gaste weniger als 100 Personen Sein, wihlen Sie bitte 5 Vorspeisen aus.

Eventkirche Box "I.::|1.|:.'-E| Essener Sin 41 7093 Bochum l i |_’}”
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DEKORIERTE PLATTEN

Gemusckollektion
Antipasti
Champignons, rote und griine Peperoni gefiillt mit Kreuzergeschwader,
getrocknete Tomaten gefiillt mit Frischkise, Weinblater gefiillt mit Reis und ete.
Cherry-Tomaten-Mozzarella SpieBchen
marinierte Oliven schwarze und grime
Auberginen mit Tomaten
Auberginenwickel mit Karotten und Walniissen

Rucola Salat in Glischen

mit Parmesan-Hobeln, gerdsteten Pinienkernen und Cherry-Tomaten mit Balsamico Dressing

Friihlingsrollen

Gemiise Knuspersticks, diinne, knusprige Teigrollchen mit einer Fiilllung aus Gemiise und Glasnudeln, mild gewiirza
Frische Gemiiseplatte

{;l]l"]ﬂ‘!l, ‘.II{H]I;III‘]I, .i:'i-!]]]'illi.'], ".'l‘]'!ﬁl']l:il'dt'ltl‘ Hl}ll I.‘i'.ll.'l[.‘i(ll'h']l {li-l?.l,] .I"I'l!'] I{'h 1_IIH! 1\1'I!i;:’l'l!'l Il'—I)I'I'KIHIg

Fischkollektion
Ganzer pochierter Lachs
Geschnittene Fischde]ikatessen, mildes ll;n_]'t'.-i, Riuchedachs und Makrele
Lachs-Lollies heiBl geriduchert
Lachsfiler auf Holzspiclh, in den Soren Bruschetta, Sesam, Texas und schwarzer Plefler
Jumbo-Shrimps mit Kokosflocken
Garnelen im Kartoffelnest
White Tiger Garnelen im japanischen Tempura Teig
Schxnetterlingﬁriesengarnelen in leckerer Kr]L]riPl'l!’-P.‘]l':ll:l.l‘
Knusprig gefiillter Philo-Teig Beutel mit Krabben
Torpedo panierte Garnelen Japanes Style
Panierte Calamari-Ringe
Frittierte Krabbenbillchen
Gambas mit wilrziger Solle
Flusskrebse
Gefiillte Lachsrouladen / Fischrouladen
Surimi-Garnelen in Kriuter- Knoblauch Marinade

Fleischkollektion

Mediterranes Hihnchen Yakitorispiciic
Hihnchen Schnecken-SpieBe mit Gemiise
HinchenspieB mit Curryv- Dip
Hackfleischrollen mit getrockneten Pllaumen /Aprikosen und Feigen



Frisch aus dem Meer
Lachs- Pangasius- Filetroschen in leichter Creme
Seelachsfilet mi Spinat, Feta und Kruste
Gebratenes Fischfilet auf Gemiiseben
Gefliigel
Piccata Puten im Parmesan-Teig-Mantel
Ente mit Asia Gemiise und SiB-Sauer-Sofe
Hihnchenfilet in Knoblauch-Sahnesauce mit Ananas iiberbacken
Putengeschnitzeltes mit Pilzen in Rahmsauce
Reispfanne mit Ente und Gemiise
vom Schwein
Krustenbraten groBc cingelegte Teil (Schweinefleisch) mariniert und im Ofen gebacken
SpieBbratenrolle mit verschicdenen Fiillungen
Saftiges Schweinenackensteak dazu cine Sauce lhrer Wahl mit oder ohne Champignons
Schweinefiletmedaillons mit Waldpilzrahmsauce
kostliche BBQ Spare Ribs
vom Rind / Lahm
Kalbsragout mit Pilzen
Rinderfilet-Stiicke geschmort in ciner roten Sauce oder in eigenem Salt
Lamm in ciner Rotweinsauce
Gemiise
Kohlrouladen mit Hackfleischfiillung
Gefiillte Pnprika mit Hackfleisch oder Couscous
Gefiillte Rahm Champignons
Gefullie Auberginl‘:n tiherbacken mit Tomaten und Mozzarcella
Gemiise-Lasagne

Mediterrane Paprikaschuten mit Rind / Lahm Hackfleisch, Reis und Feta

Bitte wiihlen Sie je ein Gericht aus Fisch, Gefliigel, Schwein, Rind / Lamm, Gemiise aus.

Eventkirche Bochoum GmbH | Essener Si 41 7093 Bochum



Beilagen

= Salzkartoffeln mit Ihill oder Rastzwiebeln * halbwilder Reis

* Gratimerte Kartofteln * Reis mit Karatten oder Mais
s Kroketten * Curry- Erbsen- Lauch- Reis
* Wedges * Butterspatzle

* kartoftelpufler * Schupfnudeln

¢ Thymiankartoffeln
¢ kleine Pellkartoffeln gekocht und angebraten
* Rosmarin- Meersalz- Kartoffeln

Gemiise

* Buttergemiise dazu Sauce Hollandaise « Ratatouille “Provencal™

* Brokkoli gekocht mit Sauce Hollandaise * Grilleemiise

¢ Paprika, Aubergine, Zucchim * Stangenbohnen mit krossem Speck

aul Wunsch mit '[:I'l:llnpig'tu}]l:a

Bitte wiihlen Sie vier Sittigungs- und zwei Gemiisebeilagen aus.

Obst

dekorierte Platien
Melone= und Wassermelone, Erdbecren, Trauben, Kiwi, Bananen,

Orangen, Mandarinen, Apfel, Birnen
(Ohst nach Saison)

(Gemischter Brotkorb

Dazu reichen wir kriauter-Knoblauch Butter und virkischer Gemiise- Dip

ventkirche Bo : .:.I.l.. -I’.I Fass I|.--: "'“ | }74935 Bochum ] l |_}|]



Dessert
Panna Cotta mit Himbeermarksauce
Mousse au chocolat mit Vanillesance

Tiramisu mit BiskuitloiTel und Kakao

Mascarpune = Creme mit Obst uns Haselniisse
Vanille - Creme mit Baiser und Himbeeren

Mini-Windbeutel Michmidehen-Quarkereme und Waldbeeren
Cookies- Trauben Dessert mit Mascarpone, Quark, Sahne

Alle Desserts werden in kleinen Gliaschen angerichtet.

Bitte withlen Sie drel Produkte aus.
Torten

I. RED VELVET Torte p.I> 7,00 EUR
2. Roval Honig Schichttorte
3. Raftacllo / Himbeer Torte
4. Exklusiv Napoleon Schichttorte
3. Schokolade “Snickers”™ Torte
6. Carrot-Mandarin-Orangentorte
7. Aprikose-Thymian-Maracujatorte
8. Milchmadchentorte
9. Toflifee-Walnuss-Plombier Torte
10, Schokolade Cheesecake Oreo
I 1. Himbeer-Pistazientorte
12. Luvender-Heidelbeer-Cheesecake
15. Schokolade Baileys Pekannus getrocknete Pllaumentorte
16. Mandel-Apfeltorte

Gabelgeld

Site michien He Torie selbsi firi!fﬁrf?!gm oder ﬁff?nr fassen? Kein Problem!
Wir berechnen Hinen ein Gabeloeld fiir die Bereitstellung von Tellern,
Besteck und das Schnevden Lhrer Torie

Pauschalpreis 60,00 EUR

Bitte beachten Sie, dass die mitgebrachien Torten durch keinerlei Feuerwerk,
Wunderkerzen, Sprithfontinen oder dhnliches prisentiert werden diirfen.

Die Eventkirche Bochum :it'lll:il'ﬁl_i[‘fl{' H.‘lﬁul!g fiir mitgl'hr.'u']llr H]H'i:i:':ll und Getranke,

inshesondere H['l.l:."-l;.:_l'l}:ll'kiﬂll‘ Torten 1III[I Kuchen aus.,

Candybar
Inklusive Siiligkeiten & Zubehdr. ab 350,00 EUR

Eventkirche Boch .!:|*|I|.'-|:|I |I.---.'I|"I b (W | 7093 Bochum ]1‘,] | l‘_}l,:l
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Miigen Sie roten Kaviar?

Wir servieren ihn vorzugsweise im Champagnerglas auf einem Bett aus Trockeneis.
Kreatives Fingerfood und edle immer frische Sushi-Vananten konnen Sie ebenso erwarten
wie die gehobene italienische Kiiche.

Im flambierten warmen Parmesanleib wird die noch heile Pasta geschwenkt

und in einen kastlichen Parmesanschmelz gehallt.
Ihnen schwebt noch etwas anderes vor? Sprechen Sie mit uns, wir machen es moglich.

Sushi Station
Als Live Cooking oder aufs Buffet
p.P 2,99 EUR

Pasta aus Parmesanlaib

Mit Rahm oder Coctail-Tomaten und Kriutern........... p.P. 2.99 EUR

Mt schwvarzenn TrlTeln. .o ivieiersrmsnrersrssasssssssssssasssssssons e pP 6,99 EUR

Kaseplatte

Verschiedene Kisesorten
mit Friichten, Nussen, Serrano-Schinken, Pflaumen und Feigen
mit Speckmantel mit Feigen und Trauben angerichtet
dazu eine Senf -Sauce

MBI S AROI oo SAPA HA S A SRR A pP 2,00 EUR
Kaseplatte als Highlight mit Trockeneisnebel auf Schieferplatte

ant-Lascheserwtert iR R pP 4‘,50 EUR

Schokoladenbrunnen

Der krimende kulinarische Abschluss,

Fruchtspielie mit Erdbeeren, Bananen, Trauben
p.P 2,90 EUR

Eventkirche Bochum GmbH | Essener Sie 41 | 44793 Bochum Ih | -:}{]
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Kleine Giste
Kinder unter 6 Jahren laden wir beim Buchen der Pauschale gerne ein.
Kinder unter 14 Jahren zahlen fur Getranke und Buffet 35,00 EUR pro Person.

Kinder ab 14 Jahren zahlen als volle Person.

Sonstige Kosten

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mchrwertsteuer.
Aufgefiithrte Pauschalen umfassen einen Geltungsrahmen von 8 Stunden.

Zusitzliche Veranstaltungsstunden berechnen wir mit eine Pauschale von 450,00 EUR

je angefangene Stunde (unabhingig von der Personenanzahl) bis max. 03.00 Uhr an.

Bei Veranstaltungen unter 100 Gisten wird nochmals ein Aufpreis von 500,00 EUR berechnet.

Malfigebend zur Berechnung der Pauschale ist die Personenzahl
die Sic bis 10 Tage vor Veranstaltungsbeginn schriftlich oder per Mail mitteilen,
Andere Absprachen gelten nicht.

Bitte beachten Sie

Bestandteil des Bewirtungsvertrages sind
die Allgememen Geschiftsbedingungen der Eventkirche Bochum GmbH.

Wir behalten uns vor, nach der Auftragsbestitigung eine Vorauszahlung
in Héhe von 50 Prozent der Auftragssumme zu berechnen.

H 7093 Bochum

www.eventkirche-bochum.de

Eventkirche Bochum GmbH | Essener Su



Catering

Eventcatering Excellent UG
Oecdter Strasse. 39

41749 Viersen

Tel: 0176 / 72896068
www.cateringexcellent.de

Ton & Licht Technik

VEKTORX events solutions
Langerfelderstrasse. 129

42389 Wuppertal

Tel: 0176 / 45755506
www.vektorx.de

konditorel

Konditor Handwerk Seldenreich

Feuerbacherweg, 13
41469 Neuss
Tel: 0177 / 8710062

www.as-torten.de

Brautmode

White Star Wedding Salon Hiirth

Horbeller Strasse. 4
50354 Hiirth

Tel: 02233 / 7131679
www.whitestarwedding.de

Showact

Diamondstrings Cello
Tel: 0179 / 7790911
www.diamondstrings.de

Dekoration

ELEN LEIS Wedding & Event Design

Ermanstrasse. 5
42287 Wuppertal
Tel: 0171 / 3204704
www.elenleis.de

Moderation

Olga Bernard
Philosophen Weg, 41
45279 Essen

Tel: 0176 / 22844561
www.olga-tamada.de

Fotografie

Anastasia Kapluggin
Julius- Imig Strasse. 18
42489 Wiilfrath

Tel: 0177 / 2866828
www.kapluggin.com

Hair and Make- up Artistin

Brautstyling by Julia Otto

Hans- Josef- Overbeck- Strasse. 52

45770 Marl
Tel:0176 7 61133868

DJ

Jurij Hudoroschkov
Tel: 0172 / 5389305



Wie lange diirfen wir feiern?

Die Entscheidung weffen Sie bel der Raumbuchung,

Um 3 Uhr morgens mussen wir schlicBen und Thre Pavschale gl fie 8 Stunden,

Miissen wir uns zeitgleich mit der Buchung fiir ein bestimmtes Buffet entscheiden?
Nein, die Emscheidung wird bei den weiteren Detailgespriichen fesigelegt,

Wann wird das Buffet abgebaut?
Dias Buffet bleibe in der Regel 3 bis 4 Stunden stehen.,
Aul Wunsch Lassen wir die ."ip::i:u,'u natiirlich gerne |Ei1|g1'r stehen,

Wenn ich die Auswahl an Speisen reduziere, reduziert sich dann auch der Preis?
MNein, Die |Jrnd|,::r.i1:11|:* ,-"nh:l:g{* an ﬁp:*lﬁﬂl fiir den gl:'ii,'lu:-n Preis bleib gh‘irh,
s1e wird nor |n:~nj.;n'|uu.iil“g aufl die Anzahl der Hp:_'i:«,'r] 11111].::‘[:‘],;[.

Kiénnen wir ein Buffet bei einem externen Catering buchen?
I.Ji.ﬂ' I:\",'lll]{il'{'h |+ I:h:lll'l:]l.]“l I'l:l.l ﬂ_'i]“_"ll 1::.‘:]{1L]ﬁ;\'—!};:ﬂ'illl:"l'. (:}1“"1.[1H I':H'{"”{'I'll.
{{l'r ﬁ,l] (1;1' g}lﬁl I “Ifll'l]i.!'ii'l'l.[" I:h"’!'{"l.]uHH {!I:,"]' .l'!-{"l-u.lllh'l:l.lllllli_‘r‘,'ll VET r]l_".\.":']'ll.il:,'ll. i.\".

f‘Lll?{gt'H CHTRTTREER NIII II:I H L4 I['l le'il storten.

Diirfen wir unsere Hochzeitstorte bei einem Konditor unserer Wahl bestellen?
Selbstverstindlich kinnen Sie Thre Tone gerne selbst mithringen oder hefern lassen.

Wir berechnen ihnen ein Gabelgeld fir die Berenstellung von Tellern,

Besteck und das Schneiden der Tortefdes Kuchens in Hohe von 60,006 EUR

Sind Spirituosen in der Pauschale enthalten?

L]ll, {{ II[' HT}'il'i.ll.]{]‘?ﬁ'!"" ﬁlllt[j ]I" [Iﬂ,'r P;IL]N{,] “’]l.l_" (] | lll'l.i'l.] ll‘]l..

F!I“' }l;ll:H,'[] I'lil‘]' (Hl' hii-lq]ilh L.l_']ll l"i.]“' Yl {I'l'ﬂ,'.l 1‘:]'[5("!“'{'!. Fall \.'I.'iilll{'lt..
Ist das Personal im Preis enthalten?

Buchen Sie cine Pauschale, st das Personal im Zettraum der Pavschale enthalien,

Wer ist unser Ansprechpartner am Veranstaltungstag?
Unsere Veranstaltungen werden von einem fir Sie custindigen Veranstaltungsleiter betreut,

Dieser wird sich am Veranstaltungstag bei thnen vorstellen uned ist bis zum Ende der Veranstaltung [ir Sie da,

Miissen wir eine Anzahlung leisten?
Wir bitten darom und behalten uns vor, nach dem Vertragsabschluss eine Vorauszahlung in Hahe
von 30% der Auftragssumme zu berechnen,

Wann wird der Restbetrag fillig?

In der Woche nach Thre Veranstaliung erhalien Sie per E-Mail die Endabrechnung, welche Sie bequem iiberweisen kinnen,

Wann benitigen Sie die endgiiltige Personenzahl?

Die endgiilige Personenzahl bendtigen wir spitestens 10 Tage vor Veranstalungscamwm,
Zahlen Kinder bei Ihnen den vollen Preis?

Kinder unter 6 Jahren laden wir beim Buchen der Pauschale gerne ein,

Kinder unter 14 Jahren zahlen 12,00 EUR Getdinkepaoschale und 50% Bufler,

Kinder ab 14 Jahren zahlen als volle Person,

Ist die Dekoration und Floristik im Preis enthalten,
Nein, Dekoration und Florisik wird fr jede unserer Veranstaliungen individuell ersiell
und gesondert berechnet. Uber die Kosten entscheidet auch Thre persinliche Auswahl,

Kinnen wir Dekoration und Floristik selbst mithringen?

Elen Leis Wedding & Fvent Design st als Exklusivpariner der Eventkirche Bochum fiir die Dekoration und Florstik verantwortlich,

Aubern Sie Thre persémlichen Wiinsche und lassen Sie sich Beispiele zeigen,
Sie werden begeistert sein.,

Eventkirche Bochoum GmbH | Essener Si 41 7093 Bochum

www.eventkirche-bochum.de

19120



Kontakt

Helene Leis

Mobale

0171 3204704

Mail

kontakt@eventkirche-bochum.de

Adresse

Eventkirche Bochum GmbH
Essener Str. 41 |44793 Bochum

Fventkivche Bochum GmbH | Essener S 41 | 44793 Bochum 20) | 20

www.eventkirche-bochum.de
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