
D E R  G I P F E L  
D E S  G L Ü C K S



I
Nockherberg



Heiraten auf Münchens Gipfel -  
am Nockherberg!

Die Wirte Christian Schottenhamel und Florian Lechner heißen Sie herz-
lich Willkommen am Nockherberg! Unser Team versteht die individuellen 
Ansprüche jedes Paares. Mit viel Liebe und Leidenschaft planen wir Ihre 
Hochzeitsfeier gemeinsam bis ins kleinste Detail.  
Nicht nur unsere Küche ist einzigartig, auch unsere Location ist einfach 
etwas ganz besonderes.

Wir kümmern uns um Sie und Ihre Gäste!

Nockherberg
Ihre Wirte Christian Schottenhamel und Florian Lechner



U N S E R E  
R Ä U M L I C H K E I T E N



Raum Größe Bankett  
(6 Pax)

Gala  
(8 Pax)

Mindestumsatz*

Bavaria 250 m² 228 144 5.950,00 €

Ludwig 150 m² 138 80 3.570,00 €

Therese 100 m² 90 48 2.380,00 €

*Konditionen: 

• Der genannte Mindestumsatz bezieht sich ausschließlich auf Speisen und Getränke.  
Wird dieser nicht erreicht, ist die Differenz zwischen tatsächlichem Umsatz und  
Mindestumsatz als Raummiete zu entrichten.

• Ab 24 Uhr stellen wir das Servicepersonal mit 32,50 €/Stunde und Kraft in Rechnung.
• Für Veranstaltungen die nach 24 Uhr enden, fallen Kosten für Sicherheitspersonal an. 
• Eine Beschallungsanlage für kleine Ansprachen und Hintergrundmusik ist im Min-

destumsatz bereits inkludiert. 

Unser Raum Bavaria
Unser lichtdurchfluteter Raum Bavaria bietet eine einzigartige Aussicht 
hinunter auf die Altstadt und die Frauenkirche. Verleihen Sie Ihrem Fest 
einen außergewöhnlichen Rahmen. 

Ludwig Therese

Bavaria

Der Raum Bavaria kann geteilt werden in Raum Ludwig und Therese.  
So finden auch kleinere Gesellschaften den idealen Rahmen für ihr Fest.



Weitere  
Bestuhlungsmöglichkeiten

Tanzfläche

228 Personen

130 Personen

Gala

Blocktafeln

Banketttafeln

104 Personen



S A L E T T L

-Schön, dass Sie da sind!-
Wir begrüßen Sie und Ihre Gäste in unserem wunderschönen, grünen 
Innenhof vor dem denkmalgeschützten Salettl. Das historische Gebäude 
ist die ideale Kulisse für einen Stehempfang im Freien. 

Für Gruppen bis zu 80 Personen, größere Gruppen gerne auf Anfrage.



P A R T Y

-Regen bringt  Segen!-
Sollte ein Empfang aufgrund des Wetters einmal nicht im Freien möglich 
sein, bietet unsere Rotunde - direkt vor dem Raum Bavaria -  
eine wunderbare Alternative. 

Wenns am schönsten ist, soll man heimgehen?
Kein Anfang und kein Ende -

Wir haben keine Sperrstunde! 

Unsere Rotunde eignet sich dank der modernen Bar ideal für eine 
ausgelassene Hochzeitsfeier. Unsere Barkräfte zaubern Drinks nach Ihrem 
Geschmack. Über Ihnen funkelt der Sternenhimmel dank des Glasdaches 
die ganze Nacht. 





U N S E R  
G E T R Ä N K E A N G E B O T



Gerne begrüssen wir Ihre Gäste  
mit einem Aperitif

Frühling 
Sommer 
Herbst  
Winter 

Kaisersprizz

Sissisprizz

Fruchtiger Erdbeer-Rhabarber Sprizz 

Sommerlicher Flugmango-Passionsfrucht Sprizz

Spätsommerlicher Marillen Sprizz

Winterlicher Sprizz mit Zwetschgenröster
 

A L K O H O L F R E I E  VA R I A N T E N
mit hausgemachtem Hollunderblütensirup, 
alkoholfreiem Sekt, Sodawasser, Eis und Minze
G L A S   0 , 2  L       6 , 5 0  €

Hausgemachter Fruchtsprizz
mit alkoholfreiem Sekt, Sodawasser und Eis
G L A S   0 , 2  L       6 , 5 0  €

U N S E R  
G E T R Ä N K E A N G E B O T

Hausgebraute Spezialitäten
Kleine Nockherberger Bierspezialität  
G L A S   0 , 2 5  L  3 , 4 0  €

Der Klassiker
Flasche LUI Nymphenburg Sekt 
Traditionelle Flaschengärung, extra trocken
F L A S C H E   0 , 7 5  L     3 7, 0 0  €

Hausgemachter Fruchtsprizz mit Prosecco, Sodawasser und Eis
  G L A S   0 , 2  L       6 , 5 0  €



F A S S B I E R -
A N S T I C H 

2 5 5 , 0 0  E U R  P R O  3 0 L  F A S S

Gerne bieten wir auf anfrage auch  
Führungen durch unsere Hausbrauerei an!



Zum Essen servieren wir Ihren  
Gästen folgende Getränke 

U N S E R E  H A U S G E B R A U T E N  B I E R S P E Z I A L I TÄT E N     
Unser Münchner Hell „Nockherberger“ G L A S   0 , 5  L  4 , 4 0  €
Unser Münchner Dunkel „Barnabas“  G L A S   0 , 5  L  4 , 9 0  €  

W E I T E R E  B I E R S P E Z I A L I TÄT E N  D E R  P A U L A N E R  B R A U E R E I   
Radler Nockherberger Hell mit Limonade G L A S   0 , 5  L  4 , 4 0  €
Paulaner Münchner Hell Alkoholfrei  G L A S   0 , 5  L  4 , 9 0  €
Paulaner Hefe-Weißbier Naturtrüb  G L A S   0 , 5  L  4 , 9 0  €
Paulaner Hefe-Weißbier Alkoholfrei  G L A S   0 , 5  L  4 , 9 0  €

S O F T D R I N K S     
Apfelschorle    G L A S   0 , 4  L  4 , 2 0  €
pur BAYERN Limonaden (saisonal) 
Apfel-Gurke-Kresse | Himbeer-Rhabarber |  
Zwetschgenröster-Apfel | Heu | 
Marille-Zitrone | Sauerkirsch-Zitrone  F L A S C H E  0 , 3 3  L  3 , 5 0  €

Paulaner Spezi    G L A S   0 , 4  L  4 , 5 0  €
Sinalco Orangenlimonade   F L A S C H E  0 , 2  L  3 , 2 0  €
Sinalco Cola    F L A S C H E  0 , 2  L  3 , 2 0  €
Sinalco Cola light    F L A S C H E  0 , 2  L  3 , 2 0  €

M I N E R A L WA S S E R     
Sprudelndes Hauswasser in gebrandeter Glasflasche  1  L  4 , 8 0  €
Stilles Hauswasser in gebrandeter Glasflasche   1  L  3 , 6 0  €
Mineralwasser Adelholzener Classic   F L A S C H E  0 , 7 5  L  7, 5 0  €
Mineralwasser Adelholzener Still   F L A S C H E  0 , 7 5  L  7, 5 0  €
San Pellegrino Acqua Panna Mineralwasser still F L A S C H E  0 , 7 5  L  7, 5 0  €
San Pellegrino Mineralwasser  F L A S C H E  0 , 7 5  L  7, 5 0  €
Bad Brambacher Mineralwasser Sprudel F L A S C H E  0 , 7 5  L  7, 5 0  €
Bad Brambacher Mineralwasser Still  F L A S C H E  0 , 7 5  L  7, 5 0  €

W A S S E R  S E T Z E N  W I R  B E R E I T S  Z U  B E G I N N  D E R  F E I E R  
A U F  D E N  T I S C H E N  E I N .   



Flaschenweine

weiß
Unser Hauswein vom ‚jungen, wilden‘ Winzer aus Franken:

‚Der Wilde‘ wild wild white Cuvée
Qualitätswein, trocken,  

Weingut Weigand, Iphofen, Franken
F L A S C H E       0 , 7 5  L      2 1, 4 0  €

Weißburgunder RK
Qualitätswein, trocken

Weingut Reichsgraf von Kesselstatt, Mosel
F L A S C H E     0 , 7 5  L      2 4 , 0 0  €

rosé
Gattinger Rosé - Zweigelt

Qualitätswein, trocken
Weingut Gattinger, Wachau, Österreich
F L A S C H E      0 , 7 5  L      2 8 , 0 0  €

rot
Lauschen Blauer Zweigelt

Qualitätswein, trocken
Weingut Ewald Gruber, Röschitz, Niederösterreich

F L A S C H E      0 , 7 5  L      2 2 , 6 0  €

Spezieri Toscana Rosso
Cuvèe, trocken, Biologisch angebaut

Col d‘Orcia, Montalcino, Italien
F L A S C H E      0 , 7 5  L      2 6 , 0 0  €

   

Korkgeld für mitgebrachte Weine, Sekt, Prosecco P R O  F L A S C H E  1 9 , 0 0  €
Korkgeld für mitgebrachten Champagner  P R O  F L A S C H E  2 6 , 0 0  €



Nach dem Essen bieten wir an 
F E I N S T E  O B S T B R Ä N D E
Obstler | Williamsbirne | Haselnuss | Marille  G L A S  2  C L  4 , 0 0  €

H E I S S E  G E T R Ä N K E     
Haferl Kaffee  H A F E R L   3 , 5 0  €
Cappuccino  TA S S E    3 , 5 0  €
Espresso   TA S S E    2 , 5 0  €
Doppelter Espresso TA S S E    4 , 0 0  €
Haferl Tee (diverse Sorten) H A F E R L   3 , 5 0  €

L O N G D R I N K S     
Gerne bieten wir Ihnen eine Auswahl an verschiedenen Longdrinks an, z.B.:
Gin Tonic | Whiskey Cola | Rum Cola | Wodka Bull | Wodka Lemon
      G L A S  0 , 2  L  9 , 0 0  €



U N S E R  
S P E I S E N A N G E B O T



Hausgemachter Kuchen 
Wir bieten Ihnen eine Auswahl hausgemachter Kuchen für Ihre Feier an.
Darunter z.B. immer unser hausgemachter Schmandkuchen mit  
Obst der Saison   P R O  K U C H E N  2 8 , 0 0  €

Hochzeitstorte
Hausgemachte herzförmige Erdbeer-Pana-Cotta-Torte:  
     P R O  P E R S O N  4 , 8 0  € 

Gerne können Sie Ihre eigene Hochzeitstorte mitbringen
Tellergeld:    P R O  P E R S O N  2 ,1 0 €  

Canapés
wahlweise belegt mit: 

Schnittlauch | O'gmachter | Griebenschmalz  2 , 5 0 €  P R O  S T Ü C K

Speck | Roastbeef | Tomate-Mozzarella | Ziegenkäse 3 , 5 0 €  P R O  S T Ü C K 

Schnitzel | Fleischpflanzerl | geräucherter Lachs 4 , 8 0 €  P R O  S T Ü C K 

Wir empfehlen 3-5 Stück pro Person
 

Tischeinsatz

 
Für den ersten kleinen Hunger setzen wir auf den Tischen zu Beginn der 
Veranstaltung bereits selbstgebackenes Brot und unsere hausgemachte 
Heubutter ein.
     P R O  P E R S O N  4 , 5 0  €

Als Alternative zur klassisch servierten Vorspeise stellen wir Brotzeitbretter 
mit unseren heimischen Spezialitäten auf den Tischen ein.   
     P R O  P E R S O N  8 , 5 0  €

Brot  & Butter

Brotzeitbrett



4-GANG MENÜ – Vorschlag 1

Nockherberger Caesar Salad
mit gegrilltem Gemüse, Parmesan

und Croutons vom hauseigenen Brot

Schaumiges Gangerl 
von Petersilienwurzel,

Kartoffel und Radiserlblättern
dazu eine mit Spanferkel gefüllte Frühlingsrolle

Gegrilltes vom heimischen Ochsen
und in Barolo geschmortes Böfflamott

mit Kartoffel-Speck-Paunzen und Sellerie-Kurkuma-Püree

Gebrannte Creme 
vom heimischen Rahm,

mit Eiern von glücklichen Hühner und Tonkabohne,
dazu hausgemachtes Fruchteis

Vegetarische Alternative
Bayerisches Knödel Tris

Brez‘n-Liebstöckelknödel, Spinat-Radieserlblätterknödel & Gemüse-Schnitt-
lauchbrotknödel in Butter geschwenkt, dazu Babyspinat und Parmesan

P R E I S  P R O  P E R S O N    5 5  €
A L S  3 - G A N G  M E N Ü  M I T  S U P P E   4 5 €
A L S  3 - G A N G  M E N Ü  M I T  S A L AT   4 7 €







4-GANG MENÜ – Vorschlag 2

Nockherberger Suppenspiel
mit hausgemachter Frühlingsrolle

Oliven- Rucolagnocchi 
auf eingekochtem Tomatensugo 24h/80° und Büffelmozzarella

Pochiertes Kalbsfilet
im Wildkräutermantel und geschmorte Kalbsschulter mit kleinen  

Brezenknödeln und glasiertem Wurzelwerk

Lauwarmer Schokoladenkuchen
 mit Creme Bruleekern und Himbeeren gefüllt,  

dazu rahmiges Joghurt Sorbet

P R E I S  P R O  P E R S O N  5 7  €

G E R N E  S T E L L E N  W I R  I H N E N  A U C H  E I N  I N D I V I D U E L L E S  H O C H Z E I T S M E N Ü 
G A N Z  N A C H  I H R E N  W Ü N S C H E N  Z U S A M M E N .

S E L B S T V E R S TÄ N D L I C H  B I E T E N  W I R  A U C H  A LT E R N AT I V E N  B E I  
A L L E R G E N E N  U N D  U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N  A N .

  

Mitternachtssnack

 
 Wir servieren unsere hauseigene Currywurst
 mit selbstgemachter, fruchtig - scharfer Sauce
     P R O  P E R S O N  5 , 5 0  €

Wenn der kleine Hunger kommt



U N S E R  
Z U S A T Z A N G E B O T



Ausstattung

Gala Tische inkl. Tischwäsche*  P R O  P E R S O N  1 0 , 0 0 

Banketttafeln inkl. Tischwäsche*  P R O  P E R S O N  6 , 5 0  €

Stuhlhusse, weiß    P R O  S T Ü C K  4 , 2 0  €  

Blumendekoration nach Saison  P R O  T I S C H  A B  2 2 , 5 0  €

Silberleuchter 5-armig inkl. Kerzen  P R O  S T Ü C K  3 5 , 0 0  €

Individuelle Menükarten   P R O  K A R T E  3 , 5 0  €

*Equipmentpauschale beinhaltet:  
  Geschirr, Besteck, Gläser, Set-up, Tischdecke, Stoffservietten

Technik

Beamer, Full HD    2 1 0 , 0 0  €

Leinwand Raum Ludwig (festinstalliert) 3 0 , 0 0  €
Leinwand (mobil)     9 0 , 0 0  €

Professioneller DJ inkl. Technik für eine Einsatzzeit
Von 5 Stunden    1. 2 5 0 , 0 0  €  

Hausgemachte Give Aways

• selbstgemachter Nockherberg Fruchtaufstrich P R O  S T Ü C K  5 , 0 0  €

• Hausgebrautes Nockherberger Hochzeitsbier,  
speziell für Sie abgefüllt und mit Ihren Namen und Hochzeitsdatum versehen 
(Mindestabnahme 50 Stück)

    P R E I S  P R O  F L A S C H E  0 , 3 3  L  5 , 5 0  €



E I N E  B E I S P I E L R E C H N U N G 
F Ü R  1 0 0  G Ä S T E



A P E R I T I F

Hausgemachter Fruchtsprizz Glas 100 6,50 € 650,00 €

Zwischensumme Aperitif 650,00 €

G E T R Ä N K E

Nach Auswahl und Verbrauch offen

Zwischensumme Getränke offen

S P E I S E N

Canapés Stück 300 2,50 € 750,00 €

Hochzeitstorte Stück 100 4,80 € 480,00 €

Brot & Butter pro Person Stück 100 4,50 € 450,00 €

3-Gang Menü pro Person Stück 100 47,00 € 4.700,00 €

Zwischensumme Speisen 6.380,00 €

D E K O R AT I O N

Equipmentpauschale, Gala Stück 100 10,00 € 1.000,00 €

Blumendekoration pro Tisch Stück 13 22,50 € 292,50 €

Silberleuchter Stück 13 35,00 € 455,00 €

Menükarten Stück 26 3,50 € 91,00 €

Zwischensumme Dekoration 1.838,50 €

Gesamt brutto   8.868,50 €

A L L E  P R E I S E  I M  A N G E B O T  V E R S T E H E N  S I C H  I N K L .  1 9 %  M W S T. 
S TA N D  H E U T E ,  Ä N D E R U N G E N  V O R B E H A LT E N

F Ü R  E I N E  F E I E R  V O N  1 5 : 0 0  B I S  2 4 : 0 0  U H R  M I T  E M P FA N G ,  
K A F F E E  &  K U C H E N  U N D  M E N Ü

W I R  B I E T E N  K E I N E  G E T R Ä N K E P A U S C H A L E N  A N



Blumen
Blütenrein
Viktualienmarkt Abt 3/1
80381 München
Tel. 089 23076767

Kinderbetreuung
Happy Birthday SOS Maria Isabel Diaz
Kreckestr. 7a 
80997 München
Tel: 089 56821712 
info@happy-birthday-sos.de

Hotels 
Holiday Inn Munich City-Centre
Hochstr. 3
81669 München
Tel.: 089 4803 0
fieldsales@muchb.holidayinn.com

HOTEL PRINZ Betriebs GmbH 
Hochstraße 45
81541 München
Tel.: 089 4414080
info@hotel-prinz.de

W I R 
E M P F E H L E N





SCHOTTENHAMEL UND LECHNER GMBH
HOCHSTRASSE 77  • 81541 MÜNCHEN • TELEFON: +49 (0) 89.45 99 13-0

INFO@NOCKHERBERG.COM • WWW.NOCKHERBERG.COM


