
Stand: 10.02.2024 

	

 

RESTAURANT.9 
 
 
 
 
 
 
 

Sommermenüs 
2024 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Stand: 10.02.2024 

 

 

 
Sommer I 

 

Lachstatar auf einem Bett aus pikantem Rucola  
und fruchtiger Mango V 

*** 
Tagliatelle mit saftigen Rinderlendenstreifen, aromatischen Steinpilzen  

in Aurora Sauce mit knusprig frittiertem Rucola 
 

oder 

Schweinefilet in cremigem Pfifferlingsrahm 
 mit knusprigen Mandelkroketten 

oder 

Zanderfilet auf Prosecco-Schaum, 
serviert mit Kräuterkartoffeln und sautiertem Spinat 

 
oder 

Gnocchi mit herzhaftem Pilzragout und würzigem Parmesan V 
 

*** 
Heiße Himbeeren mit cremigem Vanilleeis V 

 

 

 

 

 

 

pro Person: 55.9 
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Sommer II 
 

 
Mediterrane Vorspeisenvariation aus gemischten Antipasti V VG 

 
oder 

Spargelsalat mit köstlichem geräuchertem Lachs und 
 sonnengereiften Kirschtomaten 

*** 
Zarte Schweinelende „Alla Sorrentina“, überbacken mit Tomaten und Mozzarella, 

begleitet von Farfalle mit Kräuter-Pesto  
 

oder 

Filet von der Dorade auf einem Bett aus saisonalem grünen Gemüse 
 mit Babykartoffeln und Weißweinschaum 

oder 

Tortelloni „Ricotta-Spinaci“ in feiner Buttersauce mit frischem Parmesan V 
 

*** 
Frische Erdbeeren mit luftiger Mascarpone-Crème und Minze V 

 

 

 

 

 

 

pro Person: 58.9 
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Sommer III 
 

 

Zartes Lachstatar und gebratene Jakobsmuscheln auf Pumpernickel und Rucola 

oder 

Parmaschinken mit süßer Melone, knusprigen Grissini 
 und schwarzen würzigen Oliven 

*** 
Schweinefilet in Pfefferrahmsauce mit cremigem Kartoffelgratin 

oder 

Kalbstafelspitz mit Meerrettichgemüse und Petersilienkartoffeln 

oder 

Gemüsereis mit paniertem Tofu V VG 
 

*** 
Hausgemachtes Parfait mit frischen saisonalen Früchten V 

 

pro Person: 65.9 
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V = vegetarisch 
VG = vegan 
 

Auf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie 
Brotaufstrichen, pro Person: 3.5 
 
Sie haben einen speziellen Wunsch, oder eine bestimmte Vorstellung in welche 
kulinarische Richtung Ihr Menü gehen soll? 
Bitte sprechen Sie uns gerne darauf an, wir machen Ihnen sehr gerne auch einen 
individuellen Vorschlag. 
Für Kinder machen wir Ihnen gerne einen Vorschlag für ein Kindermenü. 
 
Alle Angaben in €. 
 
Bitte informieren Sie uns über mögliche Allergien, sollte eine Unverträglichkeit vorliegen. 
 
Bitte wählen Sie jeweils eine Vorspeise, eine Hauptspeise und ein Dessert aus. 
Wir freuen uns über Ihre Auswahl Ihres Menüs an: events@open9.de 

 


