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Frühling I 
 

Spargelcrèmesuppe mit Spargelwürfeln V 

oder 

Bärlauchcrèmesuppe mit krossen Croutons und Mandelblättchen V 

oder 

Baby Leaf Salat mit gratiniertem Honig-Rosmarin-Ziegenkäse an Himbeerdressing V 

oder 

Reiberdatschi mit Räucherlachs auf Rucola an Honig-Zitronen-Senf-Dill-Sauce 

*** 
Portion Spargel mit Schweinefilet, Butterkartoffeln und Sauce Hollandaise 

oder 

Zanderfilet auf einem Gemüsebett mit Safranschaum und Kräuterreis 

oder 

Gnocchi in Bärlauchsahne mit saftigen Kirschtomaten, frischem 
 Rucola und Parmesan V 

 

*** 
Mascarpone-Calvados-Crème mit fruchtigem Apfelragout V 

oder 

Buttermilch-Mousse mit frischen Erdbeeren und Pistazienstreusel V 

 

 

 

 

pro Person: 46.9 
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Frühling II 
 

Bunte Frühlingssalate mit gebratenen Austernpilzen und Parmesan V 

oder 

Köstliche Rinderkraftbrühe mit zarten Pfannkuchenstreifen 

*** 
Saftiger Spanferkelrücken mit Kartoffelknödeln und lauwarmem Krautsalat 

oder 

Gemüse-Schupfnudel-Pfanne mit Bergkäse und Rucola-Pesto V 
 

*** 
Bayrisch-Crème mit fruchtigem Himbeerspiegel V 
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Frühling III 

 

 

Tomaten-Carpaccio mit Mozzarella und zarten Basilikumblättern V 

oder 

Gefülltes Radicchio-Blatt mit einem erfrischenden Meeresfrüchte-Salat und 
aromatischem Knoblauch-Baguette 

*** 
Zartes Kalbsgeschnetzeltes in Thymianrahmsauce mit 

cremigem Kartoffelgratin 

oder 

Tagliatelle in Kräuterrahm mit knackigem grünen Spargel,  
saftigen Kirschtomaten und frischem Rucola V 

 

*** 
Frische Erdbeeren mit cremigem Vanilleeis V 
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V = vegetarisch 
 

Auf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie 
Brotaufstrichen, pro Person: 3.5 
 
Sie haben einen speziellen Wunsch, oder eine bestimmte Vorstellung in welche 
kulinarische Richtung Ihr Menü gehen soll? 
Bitte sprechen Sie uns gerne darauf an, wir machen Ihnen sehr gerne auch einen 
individuellen Vorschlag. 
Für Kinder machen wir Ihnen gerne einen Vorschlag für ein Kindermenü. 
 
Alle Angaben in €. 
 
Bitte informieren Sie uns über mögliche Allergien, sollte eine Unverträglichkeit vorliegen. 
 
Bitte wählen Sie jeweils eine Vorspeise, eine Hauptspeise und ein Dessert aus. 
Wir freuen uns über Ihre Auswahl Ihres Menüs an: events@open9.de 


