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RESTAURANT.9
Buffets 2024




Sie haben einen speziellen Wunsch, oder eine bestimmte Vorstellung in
welche kulinarische Richtung Ihr MenU gehen solle

Bitte sprechen Sie uns gerne darauf an, wir machen lhnen sehr gerne auch
einen individuellen Vorschlag.

Ab einer Teilnehmeranzahl von 100 Personen ist eine individuelle
Preisanpassung der reguldren Buffets mdglich.

Buffet-Preis fUr Kinder bis 14 Jahren: 50% des reguldren Preises
Buffet-Preis fUr Kinder bis 5 Jahre: Ihre Kinder sind herzlich eingeladen!

Bitte informieren Sie uns Uber mogliche Allergien, sollte eine Unvertraglichkeit
vorliegen.

Alle Angaben in €.

Wir freuen uns Uber lhre Auswahl Ihres Buffets an: events@open?.de
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BARBECUE - GRILL BUFFET

(ab 35 Personen, bei schonem Wetter auch Live-Grillen auf unserer Sonnenterrasse moglich*)

Kreieren Sie lhr individuelles Genussbuffet aus einer Vielfalt von kostlichen Speisen:

Buffet I: 2 Salate/Vorspeisen, 2 Beilagen, 1 Fleischspezialitdt, 1 Fischspezialitat, 1 Vegetarisch,1 Dessert

Buffet Il: 3 Salate/Vorspeisen, 3 Beilagen, 2 FleischspezialitGten, 1 Fischspezialitdten, 2 Vegetarisch, 2 Desserts
Buffet lll: 4 Salate/Vorspeisen, 3 Beilagen, 3 FleischspezialitGten, 2 FischspezialitGten, 3 Vegetarisch, 2 Desserts
Buffet IV: 5 Salate/Vorspeisen, 4 Bellagen, 4 Fleischspezialitten, 2 FischspezialitGten, 4 Vegetarisch, 3 Desserts

AUf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.5

Knackige Salate & erlesene Vorspeisen

O Saisonale Auswahl von Roh- und Blattsalaten VG

O ,,Caprese* Tomaten-Mozzarella-Komposition mit frischem Basilikum V

O Griechischer Bauernsalat mit Feta, Oliven und verschiedenen Krdutern V
O Herzhafter Wurstsalat nach MUnchener Art aus Regensburgern

O Pasta Salat V VG

O Orientalischer Bulgursalat V VG

O Vorspeisenvariation aus gemischten Antipasti V VG

O Bunter Quinoa Salat V VG

Beilagen

O MUnchener Kartoffelsalat V

O Kartoffeln mit wirzigem Krauterquark V
O Lauwarmer Taboulée-Couscous V VG
O Knusprige Rosmarinkartoffeln V VG

Gegrillte Fleischspezialitaten

0 Steak aus der Rinderhufte

O Schweinenacken-Steak nach Holzfdllerart in feiner Marinade
O Orientalisches Hdhnchenbrustfilet

O Feine NUrnberger Rostbratwurstl auf einem Sauerkrautbett

O Knackige Kasegriller

Gegrillte Fischspezialitaten (auf feinem GemuUsejulienne)
O Lachsfilet Steak

O Zanderfilet mit feinen Gewurzen

O Garnelen am SpieB
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Vegetarische Kostlichkeiten vom Grill

O Gegrillte Zucchini V VG

O Gegrillte Tomaten mit KrGuterkdse Uberbacken V
O Gegrillter Maiskolben in Krauterbutter V

O Gegrillter Halloumi-Kase V

Desserts

O Obstsalat aus feinen Frochten der Saison V VG

O Bayerische Creme mit fruchtigem Beerenragout V

O Cremige Schokoladenmousse getoppt mit zarten Streuseln V
O Frischer Blechkuchen V

Am Buffet steht eine Auswahl von verschiedenen Grillsaucen fUr Sie bereit.

Barbecue - Grill Buffet | pro Person: 39.9
Barbecue - Grill Buffet I pro Person: 49.9
Barbecue - Grill Buffet lli pro Person: 59.9
Barbecue - Grill Buffet IV pro Person: 69.9

V = vegetarisch
VG = vegan

* Live-Girillen: fUr das Live-Grillen berechnen wir pro angefangene Stunde 49.9
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BAYERISCHES BUFFET

(ab 35 Personen)

Kreieren Sie lhr individuelles Genussbuffet aus einer Vielfalt von kostlichen Speisen:

Buffet I: 2 Salate/Vorspeisen, 2 Beilagen, 1 Fleischspezialitat, 1 Fischspezialitat, 1 Vegetarisch, 1 Dessert

Buffet ll: 3 Salate/Vorspeisen, 3 Beilagen, 2 Fleischspezialitdten, 1 FischspezialitGten, 2 Vegetarisch, 2 Desserts
Buffet lll: 4 Salate/Vorspeisen, 3 Beilagen, 3 FleischspezialitGten, 2 FischspezialitGten, 3 Vegetarisch, 2 Desserts
Buffet IV: 5 Salate/Vorspeisen, 4 Bellagen, 4 Fleischspezialit&ten, 2 FischspezialitGten, 4 Vegetarisch, 3 Desserts

Auf den Tischen finden Sie eine Auswahl von frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.5

Knackige Salate & erlesene Vorspeisen

O Saisonale Auswahl von Roh- und Blattsalaten V VG

[ Brotzeitbrett mit einer Vielfalt an Wurstsorten wie u.a. Kaminwurzen und Landjager,
knackigen Radieschen, cremigem Obazda und einer Auswahl an kdstlichen Kasesorten

O Herzhafter Wurstsalat nach MUnchner Art aus Regensburgern

Beilagen

O Auswahl an Kartoffel- und Semmelknddeln V

O Bayerischkraut (traditionell geschmortes WeiBkraut)
OO MUnchner Kartoffelsalat V

O Schwadbische Butterspdatzle V

O GemduUse der Saison V

Fleischspezialitaten

O Saftiger Schweinebraten aus der Schulter in einer aromatischen Dunkelbiersauce
O Schweinenacken-Steak nach Holzfallerart

O Gegrilltes Wammerl vom Schwein

O Schweinefilet in Schwammerlsauce

O Saftige marinierte Hdhnchenkeule

O Feine NUrnberger Rostbratwirstchen auf einem Sauerkrautbett

O Viertel Bauernente mit Blaukraut (nur von Nov-Feb)

Fischspezialitaten
O Lachsfilet-Steak auf einem Bett aus zartem Blattspinat
O Zartes Zanderfilet mit feiner GemUsejulienne und frischem Dill in WeiBwein-Sauce

Vegetarische Kostlichkeiten

O Knackige Gemusevielfalt mit feinen Schupfnudeln V

O Kostliche AllgGuer Kasespatzle, Uberbacken mit wirzigem Kase und garniert mit
knusprigen Rostzwiebeln V

O Tiroler Spinatknddel mit goldbrauner Butter und herzhaftem Parmesan V
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Desserts

O Obstsalat aus feinen Frichten der Saison V VG

O Bayerische Creme mit fruchtigem Beerenragout V

O Cremige Schokoladenmousse getoppt mit zarten Streuseln V
O Frischer Blechkuchen V

O Apfelstrudel mit Vanillesauce V

Bayerisches Buffet
Bayerisches Buffet
Bayerisches Buffet
Bayerisches Buffet

V = vegetarisch
VG = vegan

!
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IV

pro Person 39.9
pro Person 49.9
pro Person 59.9
pro Person 69.9
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INTERNATIONALES BUFFET ,,Around the World"

(ab 40 Personen)

Kreieren Sie lhr individuelles Genussbuffet aus einer Vielfalt von kostlichen Speisen:

Buffet | : 3 Vorspeis./Salate, 2 Beilagen, 1 Fleisch-, 1 Fischspezialitat, 1 Vegetarisch, 1 Dessert

Buffet Il : 3 Vorspeis./Salate, 3 Beilagen, 2 Fleisch-, 1 Fischspezialitdten, 2 Vegetarisch 2 Desserts

Buffet lll: 4 Vorspeis./Salate, 3 Beilagen, 3 Fleisch-, 1 Fischspezialitat, 1 Meeresfrchte, 2 Vegetar., 2 Desserts
Buffet IV: 4V Vorspeis./Salate, 4 Bellagen, 3 Fleisch-, 2 Fischspezialitat., T MeeresfrGchte, 3 Vegetar., 3 Desserts

Auf den Tischen finden Sie eine Auswahl von frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.5

Knackige Salate & erlesene Vorspeisen

O Saisonale Auswahl von Roh- und Blattsalaten V'V G

O Griechischer Bauernsalat mit Feta und Oliven V

O ,,Caprese* Tomaten-Mozzarella-Komposition mit frischem Basilikum V

O Zarte Yakitori-SpieBe mit verschiedenen Saucen

O Knusprig gebackene Frohlingsrollen gefullt mit GemuUse, serviert mit exotischer
Mango-Chili-Sauce V

O Frischer Couscous-Salat, verfeinert mit Granatapfelkernen V VG

O Asiatischer Glasnudelsalat mit knackigem Gemuse, Cashewkernen und exotischem
Dressing V VG

Beilagen

O Aromatischer Basmatireis V VG

O Kartoffelgratin Gberbacken mit verschiedenem Kdase V

O Veganes Ofengemuse, gewurzt mit aromatischem Ras el Hanout V VG
O Schwabische Butterspatzle V

O Franzdsisches Ratatouille Gemuse V

O Lauwarmer Taboulée-Couscous V VG

Fleischspezialitaten

O Zarte Schweinefiletmedaillons in kdstlicher Cognac-Pfeffersauce

O Zart mariniertes indisches HOhnchen ,,Tikka Masala*

O Mediterrane Hackfleischbdlichen mit verschiedenen Kréutern an Tomaten-Concassé
O Zartes Kalbsgeschnetzeltes nach ,,Zuricher Art*

O Red Thai Curry mit saftigem Hadhnchenbrustfilet

O Mexikanische Quesadillas mit Jalapenos (leicht scharf)

Fischspezialitaten
O Lachsfilet-Steak auf einem Bett aus zartem Blattspinat
O Zanderfilet in Safransauce
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Meeresfrichtespezialitaten
[J Garnelen am SpieB mit kdstlichem Mango-Chutney
O Gronlandshrimps in WeiBwein-Zucchini-Sauce

Vegetarische Kostlichkeiten

O Indisches Blumenkohl-Curry V VG
O Auberginen-Mozzarella-Auflauf V

O Gnocchi mit Auberginen, Schafskdse und Tomatensauce V

O Pasta mit frischem Pesto, sonnengereiften Kirschtomaten, Rucola und Parmesan V

Desserts

O Obstsalat aus feinen Fruchten der Saison V VG
O Cremige Schokoladenmousse getoppt mit zarten Streuseln V

O Himbeer-Tiramisu mit Limoncello V
O Panna Cotta auf einem Himbeerspiegel V

Internationales Buffet
Internationales Buffet
Internationales Buffet
Internationales Buffet

V = vegetarisch
VG = vegan

pro Person 39.9
pro Person 49.9
pro Person 59.9
pro Person 69.9
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Die personliche Empfehlung unseres Kuchenchefs:
RESTAURANT.? FEINSCHMECKER BUFFET

(ab 40 Personen)

Kreieren Sie lhr individuelles Genussbuffet aus einer Vielfalt von kostlichen Speisen:

Feinschmecker Buffet | 3 Vorspeisen, 3 Hauptspeisen, 2 Desserts
Feinschmecker Buffet I 4 Vorspeisen, 4 Hauptspeisen*, 3 Desserts
Feinschmecker Buffet |l 5 Vorspeisen, 5 Hauptspeisen*, 3 Desserts

*davon mindestens 1 vegetarisch V oder vegan VG

Auf den Tischen finden Sie eine Auswahl von frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.5

Knackige Salate & erlesene Vorspeisen

O Shrimps Cocktail mit Ananas

O Gerducherte Entenbrust mit saffigen Orangenfilets und hauchzarter Preiselbeer-Sahne
O ,,Caprese* Tomaten-Mozzarella-Komposition mit frischem Basilikum V

O Vorspeisenvariation aus gemischten Antipasti V VG

O Zart gerduchertes Forellenfilet mit feiner Sahnemeerrettich-Sauce

O Feinste Rollchen aus weiBem Spargel, umhullt von hausgebeiztem Lachs mit Dill
(nur zur Spargelzeit)

Hauptspeisen

O Zarte Schweinefiletmedaillons mit kdstlicher Champignon-Rahm-Sauce und Butterspatzle

L1 Saftige Hodhnchenbrustfilets mit aromatischer Asia-Gemuse-Sauce und duftendem Basmatireis

O Zarte Lachsschnitten in Dill-Prosecco-Sauce, begleitet von aromatischem Wildreis

L] Fisch- und MeeresfrGchte-Variation mit zartem Lachs, saftigem Zander, Dorade und Garnelen,
arrangiert auf Couscous-Gemuse-Julienne

O Ravioli mit Steinpilzen in zarter Butter-Parmesan-Sauce mit frischem Rucola V

[J Bunte Gemusepfanne mit frischen Karotten, Zucchini, Auberginen und Paprika in
aromatischer Kurkuma-Curry-Sauce, serviert mit duftendem Basmatireis V VG

Desserts

O Auswahl aus Mousse-Variationen V

O Bayerische Creme mit fruchtigem Beerenragout V

O Tiramisu V

O Obstsalat aus frischen Frochten der Saison V VG

O Kase aus verschiedenen Landern mit Oliven und Traubengarnitur V

Feinschmecker Buffet | pro Person 59.5
Feinschmecker Buffet I pro Person 69.5
Feinschmecker Buffet il pro Person 79.5

V = vegetarisch
VG = vegan
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