DAS I
BAMBERGER
L _HAUS

DAS LEBEN IST EIN FEST

BANKETTMAPPE






e e R -
/]
'JNM@NWFNN

WILLKOMMEN!

Im Bamberger Haus

Tradition Bestlage Know-How

Fast so wie heute stand das prachtvolle Bamberger Umgeben vom wunderschénen ruhigen Wir sind Gastgeber aus Leidenschaft.

HausehemalstatsdchlichinBamberg, ehedie Fassade LuitpoldparkliegtdasBambergerHauszentralin

1912 zuEhrendesPrinzregenten Luitpold als Geschenk MiinchenmitzahlreichenParkmaéglichkeitendirekt Dank langjahriger Erfahrung, Liebe zum Detail
in Schwobing-Wesf neu oufgebou’r wurde. am Haus und in der unmittelbaren UmgebungA und einem passioniertem Team ge|ingf es uns,

die Traume unserer Kunden und Géste wahr

Heute beherbergt das denkmalgeschiitzte Anwesen Mit nur 30 Minuten zum Flughafen, 10 Minuten werdenzulassenundlhneneineinzigartiges Fest

auf drei Etagen ein Restaurant und einen Biergarten zum Hauptbahnhof Miinchen und direkter bei uns zu realisieren.

mit wunderschénem Salettl fir Sommer und Winter, U-Bahn-und Tram-Anbindung (Scheidplatz, U2/

eindrucksvolle Raumlichkeitensowie einenweitlaufigen U3) ist das Bamberger Haus fiir seine Géaste von Wir freuen uns darauf, lhnen einen

AuBBenbereich mit Sonnenterrasse. nah und fern g|eichermoBen gut zu erreichen. unvergesshchen Tag zu bereiten.



LUITPOLD SAAL RESTAURANT FERDINAND FRANCESCO GEWOLBE

LUDWIGS SALETTL SONNENTERRASSE EISSTOCKBAHNEN (5 Bahnen)



Mitten im Luitpoldpark
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Ankommen

lhreGastetreffenein, findenzahlreiche Parkmoglich-
keiten,sowiedenumliegenden Luitpold Park,umsich
kurz die Beine zu verteten.

Begriiien Sie lhre Géaste mit einem Welcome Drink
im Griinen - oder im Winter: zwischen knisternden
Feuerschalen im weif3en Schnee.

WeitereMaéglichkeitenlhre Gastezusammenzufihren
bieten unser Salettl und die grof3ziigige
Sonnenterrasse.

Blumen und Dekoration werden auf lhre Wiinsche
und lhr Farbschema abgestimmt.

L

UNSER SERVICE

Wir kiimmern uns um Siel

Geniel3en

Bei schénem Wetter bietet unser Garten mit den
Au3enbereichen sowohl im Sommer wie auch im
Winterzahlreiche Méglichkeiten Sie und lhre Gaste
kulinarischzuverwshnen-vonKaffee & Kucheniiber
ein grof3es Grillfest bis hin zum Outdoor-Bankett.

ImInnerndesBambergerHausesstehenlhnenganz-
jahrigundwetterunabhéngigunsereRaumlichkeiten
fir kleine und grof3e Gruppen zur Verfigung.

Wirbieteneine Vielfaltankulinarischen Konzepten,
die zu lhren Vorlieben passen und und nach Ihren
Wiinschen und Bediirfnissen abgestimmt werden.

Felern

Wenn Sie fertig gespeist haben,
verwandelt sich der Raum in einen Dancefloor
- mit weiterhin gentigend Sitzméglichkeiten.

Wirrichten gerne eine Barein,ander lhre G&ste mit
klassichen Longdrinksundalkoholfreien Getranken
versorgt werden.

Gerne sprechen wir Empfehlungen

zum Thema Technik, Band und DJ aus.



Fakten

110 gm Flache

Kapazitét:
40 bis 100 Personen

Bestuhlungsméglichkeiten:
AufAnfragekannder Luitpoldsaalmitsamtlichen
Bes‘ru|'1|ungsvorionfen & Dekokonzepfen
eingerichfef werden.

Technische Ausstattung:
SonosSoundanlagefir Hintergrundbeschallung

LUITPOLD SAAL

Unser barocker Ballsaal

Nostalgie

Der Luitpold Saal ist ein echtes Prunkstiick

Derprachtvolle Barock-Saalimersten Stock bietet
den perfekten Rahmen fir Feiern in fantastisch
nostalgischem Ambiente.

Besondere Highlights sind die goldenen
Wandlampen und Kronleuchter, die tippig
verzierte Stuckdecke,daswunderschone Echtholz-
parkett,diegleichermafBen Glamourund Warme
verspru‘hen



Fakten

100 gm Flache
fest installierte Bartheke

Kapazitét:
Sitzend: 90 Personen
Gemischt: 100 Personen
Stehend: 120 Personen

Bestuhlungsmaglichkeiten:
Tafeln

Technische Ausstattung:
SonosSoundanlagefir Hintergrundbeschallung

FERDINAND

Das Restaurant im Erdgeschoss

Charme

Das Restaurant des Bamberger Hauses bietet mit
seiner kaiserlich-koniglichen Kiiche kulinarische
Highlights von Osterreich bis nach Ungarn,
vom Bodensee bis zur Adria.

MitregionalenProduktenundpassionierter Kochkunst

werdendentraditionellen Rezeptenausder Zeitder

K&K Monarchie Osterreich-Ungarn neues Leben
eingehaucht.

Im Restaurant Ferdinand wird man unter einem

opu|enfen Kron|euchferempfongenundgenieﬁfunfer
barockem Fresko. Der besondere Charme entsteht
durch den Twist aus Glamour und Geselligkeit.



Fakten

195 gm Flache
fest installierte, lange Bartheke & Showkiiche

Kapazitét:
Sitzend: 140 Personen
Gemischt: 180 Personen
Stehend: 200 Personen

Bestuhlungsmaglichkeiten:
Tg{e‘n

Technische Ausstattung:
SonosSoundanlagefirHintergrundbeschallung

FRANCESCO

Das gemiitlich-gesellige Gewolbe

Dolce Vita

Dasrustikale Souterraindes Hauses mitmediter-

ranem Flair schafft ein lockeres Ambiente unter

geschwungenenBogenausSteinundbietetPlatz
fur grofie, rauschende Feste.

Besonderheit: Sie konnen unbegrenzf |onge im
Francesco Gewolbe feiern.

Die besonderen Highlights des Francesco-
Gewslbessinddieeindrucksvolle Showkiiche, die
|ongeCock‘roi|Bor,diesichUberdenGosfroum bis
zurTonzemporeersfreckfuno|doswunderschéne

Deckengewaslbe.



Fakten

400 gm Flache

Besonderheit:
Schanke

Kapazitét:
Sitzend: 90 Personen
Stehend: 150 Personen

Bestuhlungsmaglichkeiten:
Tg{e‘n

Technische Ausstattung:

Sonnenschirme mit Regenrinnen,

SONNENTERRASSE

Unsere grof3ziigige Sonnenterrasse

Leichtigkeit

Uber 400 gm Fléche stehen auf der Sonnenter-
rasse unseres Hause zu lhrer Verfiigung.

GeniefBen Sie hier mit lhren Gasten unbeschwert

imSonnenscheineinen herz|ichenSek’r—Empfong,

Kaffee und Kuchen oderaneinem schénen Som-

merabend beiunfergehenderSonnermfﬁockem-
den Kerzen ein festliches Bankett.



Fakten

Besonderheiten:
Sonnenschirme und
festinstallierte Schanke im Salettl

Kapazitét:

Salettl Innen/Aufien je 90 Personen

Garten bis zu 800 Personen

Bestuhlungsmaglichkeiten:
variabel

Technische Ausstattung:
Heizstrahler, Starkstrom

LUDWIGS SALETTL

Das Salettl ist der perfekte Ort fir ein
BBQ im Sommer als auch im Winter,
alternativ bieten wir lhnen
gerne ein Buffet an.

e s e 1 1 e

1 3 1 1 3t s 2

[}

Im Grunen

Feiern Sieinunseremneuen Ludwigs Salett].Der
lichtdurchflutete Holzbauliegtam Randeunseres
Gartens und verfigt iiber einen tiberdachten
Innenbereichsowieeineneigenen Auf3enbereich.

GeniefBen Sie im Sommer innen und auf3en das
romantische Flair mit Schutz vor spontanen
Wetterumschwiingenodererleben Sieim Winter
den Zauber eines Chalets mitten in der Stadt!

Insgesamtstehen2.000gm Veranstaltungsfléache
im AuBenbereichmiteigenen Parkplatzenzulhrer
Verfiigung.



Highlights

Eisstockschiefien
Im Garten warten insgesamt 5 Eisstockbahnen
daraufvonlhnenbespieltzuwerden Ein Spaf3 fur

Grof3 und Klein und ein besonderes Erlebnis.

Reindl-Essen
Genief3en Sie mitleckeren Spezialitaten lhre ein-
mo|ige\)\/eihnochfsfeiermiHenim Park.Inunserem
gemufhchen Ludwig Salettl finden bis zu 90
Personen Platz.
Erleben Sie eine traumhafte Winterhochzeit
oder urige Weihnachtsfeier.

WINTER

Erleben Sie Winterzauber pur!

Zauberhaft

Erleben Sie eine traumhafte Winterhochzeit!

Im Winter verwandelt sich das Bamberger Haus
mit Garten in einen g|1fzemo|en Wintertraum.

Im Garten wird Eissfockgespiehund diewoh\ige

Wdrme des Hauses und unseres ,Chalets”ladt zu

ausschweifenden Fesfenein,wdhrenddroufiender
Schnee leise rieselt.

GerneberatenwirSiezudenvielen Maglichkeiten,
die der Winter im Bomberger Haus bietet.






Feine Brotzeit

Bayrisches Fingerfood

Laugenpraline | Obazda | Schnittlauch | rote Zwiebel
Mini Schnittlauchbrezeln
Schwarzwalder Schinken | Meerettichcreme | Gewiirzgurkenl

Brie | Feigensenf | Kresse

Raucherforelle | Meerettichcreme | Saiblingskaviar

Belegte Oktoberfest Brezen

Bergkase | gerducherter Lachs | Schwarzwdalder Schinken
Leberkas | Salami | Kochschinken & Ei | Remoulade

Meerettichcreme | Obazda | Tomate Mozzarella

EMPFANG

Happchen & Magentratzerl

Jeweils 3 Sorten zu wdhlen

Edle Canapés

Gebeiztes Lachstatar
Brottaler | Kaviar & Dill
Praline vom gebeizten Saibling
Creme Fraiche | Saiblingskaviar | Brottaler
Lachskaviar
Sauerrahm | Blini | Dill
Tafelspitz in Aspik
Meerrettichhaube | Kresse
Rindertatar
Brotchip | Senfcreme | geb. Kapern
Roastbeef
Gerostetes Wei3brot | Sauce Tatar
Gebackene Wachtelkeulchen
Triffelmayo

Mini Schnitzel

AllePreiseinEuroinkl.gesetzlicher Mwst.

VeganeHappchen

Rote Beete Praline
Sesam
Hummus
Frittierte Petersilie | Frittiertes Fladenbrot
Guacamole

Frittiertes Fladenbrot | Krautersalat

Bruschetta

Geréstetes WeiB3brot, Basilikum



Klassisch

Brotkorb | Hausgemachter Aufstrich

Bunter Pfliicksalat

Tomaten | Croutons | Gerostete Kerne | Gurke

Bofflamotte

Rotweinjus | Rostzwiebeln | Kartoffelmousseline
Fingermdhren

Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie

Mousse | Creme | Frucht-Ragout

BANKETT

Unsere Mens

Auf Wunsch kreieren wir mit lhnen
eine individuelle Speisenfolge,
gerne auch ein Mehrgdange-Menii.

Ferdinand

Brotkorb | Hausgemachter Aufstrich
Tatar vom Lachs
Krautersalat | Kren | Meerrettichmousse

Kartoffelchips | Saiblingskaviar

Rosa gebratene Entenbrust
Apfe|b|oukrouf \ Semmelknsdel \ Entenjus

Mousse von weifier Schokolade

Schokoerde | Himbeeren

AllePreisein Euroinkl.gesetzlicher Mwst.

Franz Joseph

Brotkorb | Hausgemachter Aufstrich

Ziegenfrischkése -Terrine

Feldsalat | Radicchio | getrocknete Feigen

Hochzeitssuppe

Fladle | GrieBnockerl | Gemusejulienne | Krauter

Filet von Heimischer Rind

Rotweinjus | Kartoffelgratin | Saisonales Gemiise

Schokobrownie

Sorbet | Beerenroster



BANKETT

Auszug aus der Speisekor#e

Vorspeisen

Bunter Pfliicksalat
Nisse | Croutons | Kirschtomaten | Gurken

Steirischer Vogerlsalat

Speck | Kirbiskerne | Croutons | Steirisches
Kurbiskernsl

Kiirbistatar

Kandierte Kiirbiskerne | Feldsalat | Kurbiskernsl
iegenkdseprohne

Tatar vom Lachs
Krautersalat | Kren | Meerettichmousse
Kor’ro”ekhips | Soib|ingskovi0r

Ziegenfrischkdase -Terrine

Feldsalat | Radicchio | getrocknete Feigen

Hochzeitssuppe
Fladle | Grieinockerl | Gemisejulienne | Krauter

Karotten - Ingwer Suppe (Vegan)
Croutons & Gartenkresse

(Auswahl nach Saison, wir beraten Sie gern)

Hauptspeisen

Filet vom Heimischen Rind
Marktgemise | Kartoffelgratin | Rotweinjus

Rosa Kalbsfilet im Kré&utermantel
Thymianpolenta | gebratene Krauterseitlinge
Fris¢e | Kalbsrahm

Rosa am Strang gebratenes Beiried
Marktgemise | Kartoffelgratin | Rotweinjus

Rosa gebratene Entenbrust
Apfelblaukraut | Semmelknsdeln | Entenjus

Geschmortes Ochsenbéckchen

Truffelpuree | Fingermohren | frittierte Petersilie |
otweinjus

Béfflamotte

Kartoffelmousseline | Fingermshren | Réstzwiebeln |
Rotweinjus

Gebratenes Filet vom Saibling
Rahmspinat | Risoléekartoffeln | Krautersalat

Bamberger Haus Knédel

Bergkas | Rahmschwammerl

Saisonales Risotto

(Auswahl nach Saison, wir beraten Sie gern)

AllePreiseinEuroinkl. gesetzlicher Mwst.



BANKETT

Auszug aus der Speisekor#e

Vegane Hauptspeisen

Handgekrandelte Steinpilznudel
Babyspinat | Tomate [Rostzwiebeln | frittierte Petersilie

Geréducherter und Gebratener Torfu
Ratatouille, Basilikum Pesto

Kiirbisgerstenrisotto
Kandierte Kirbiskerne | Kiirbiskernol
Krautersalat

Desserts

Altwiener Kaiserschmarrn

Rosinen | Powidl

Schokokiichlein

Sorbet | Beerenrsster

KaiserlichesDreierleiausderPatisserie (Buffet)
Mousse | Creme | Frucht-Ragout

Mousse von weifler Schokolade

Schokoerde | Himbeeren

Orangencremebrulée
Schokoerde | Johannisbeeren | Vanilleis

AllePreiseinEuroinkl. gesetzlicher Mwst.



FOOD SHARING

Unsere Tischbuffets

Wir finden, dass Teilen etwas Schones ist, deshalb haben wir fir Sie unser Tischbuffet konzipiert.

Wirservierenaufrustikalen Eichenbretternundstellendie Speisenindie Tischmitte, Siebedienensichnach
LustundLauneselbst!Stellen Sielhreigenes Tischbuffetzusammen: Vorspeise, Hauptgerichtund Dessert.



Italienische Antipasti

Parmaschinken | Salame Milano | Parmigiano |

Oliven
Caprese | Insalata Mista | Ciabatta

- individuell zubuchbar -

Vitello Tonnato
Rosa Kalbstafelspitz | Thunfischsof3e

gebackene Kapern | Rucola

Rindercarpaccio

Rucola

FOOD SHARING

LA FAMIGLIA"

Wahlen Sietiirdie Hauptspeise drei Klassiker
aus unserem Pasta & Pizza Agebot.

Pasta & Pizza

(Auswahl)

Pappardelle alla Boscaiola

Erbsen | Pancetta | Pilze | Karotte | Sellerie | Krauter
Parmesan

Spaghetti Gamberetti

Garnelen | Peperoni | Tomate | Knoblauch | Rucola
Parmesan

Penne con Radicchio
Penne | geschmorter Radicchio | Gorgonzola | Walnisse

Pizza Diavola

Tomaten Sugo | Mozzarella | scharfe Salami
Peperoni

Pizza Regina

Tomaten Sugo | Mozzarella | Schinken | Pilze

Pizza Verdure

Tomaten Sugo | Mozzarella | Mediterranes Gemiise

2. Gang

- individuell zubuchbar -

Wolfsbarschfilet

Sautierter Blattspinat | WeiBweinsof3e | gerdstete
Salbeikartoffeln

oder
Osso Bucco alla Milanese
Gremolata|gersstete Salbeikartoffeln|Schmorgemiise
oder
Saltimbocca vom Maishendl

Erbsen Florentiner Ar | Gnocchi alla Sorrentina

Dessert

Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie
Tiramisu | Panna Cotta | Obstsalat



Vorspeise

AUSWAHL:
Osterreichisches Jausnbrettl

Kalbsfleischpflanzerl | Stdtiroler Speck
Bauernspeckwurst|Alpenkase | Obazda|ger. Forelle
Kaminwurz | PfefferbeiBer | Paprika-Brotzeitrankerl

Radieser! | Gewiirzgurken | Butter | Senf | Kren
Bauernbrot | Frische Brezn

Odel’
Steirischer Yogerlsalat

Speck|Veltliner-Dressing | Kurbiskerne | Kurbiskernsl
Croutons

Oder
Rinderkraftbrithe aus der Léwenkopfterrine

Grief3nockerl | gebackene Leberknodel |Frittaten
Wurzelgemiise | Krauter

FOOD SHARING

L,SPEZLWIRTSCHAFT”

Hauptspeisen

AUSWAHL:
Gefiillte Kalbsbrust

Rostzwiebeln | frittierte Peterslie |Kalbsrahm
Kalbsfarcesemmelfillung | Zweierlei Knadel
Marktgemiise

Oder
Gulasch vom Rind
aus der Léwenkopfterrine
frittierte Petersilie | Breznknodel
Oder
Ofenfrische Bauernente aus dem Reindl

Kartoffelknodel | geschmolzene Butterbrosel
Apfelblaukraut | Entensof3e

oder
OfenfrischerSchweinebratenvomLandschwein
Resche Schwarte | Dunkelbiersauce | Kartoffelknodel
Krautsalat

INKLUSIVE:
Bamberger Haus Knédel
Bergkas | Rahmschwammerl
Griiner Blattsalat
Vinaigrette, Croutons

Dessert

AUSWAHL:
Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie
Mousse | Creme | Frucht-Ragout

Oder
Altwiener Kaiserschmarrn

Rosinen | Powidl



UNTER FREIEM
HIMMEL

Spanferkel Grillfest

ab 25 Personen ab 25 Personen

Sommer | Winter Sommer | Winter



SPANFERKEL

ab 25 Personen

Knuspriges Spanferkel im Ganzen

Osterreichisches Jausnbrettl
Fleischpflanzerl | Sudtiroler Speck | Alpenkase
Obazda | Geraucherte Forelle | Kaminwurz
Landjager | Wammerl | Radieserl | Gewiirzgurke

Butter | Bauernbrot | Frische Breze

Spanferkel
Kartoffelknsdel | Semmelknsdel | Krautsalat

Dunkelbiersauce

Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie

Mousse | Creme | Frucht-Ragout

Unser Tipp

Eiskaltes Augustiner-Bier frisch und siffig aus dem
Holzfass




BEILAGEN

Rosmarinkartoffeln | Mariniertes Grillgemiise
Kartoffelgurkensalat | Couscous-Salat
Blattsalate | Bauernbrot & Baguette

Melonen - Minz - Salat

Unsere hausgemachten Saucen & Dips
Aioli | Pikante Tomaten-Relish
BBQ Sauce | Senfauswahl | Krauterbutter

SOUF Creom

GRILLFEST

ab 25 Personen

Wir grillen exklusiv fiir Sie & lhre Géste

im Sommer und im Winter.
Lassen Sie sich inspirieren!

VOM GRILL

Marinierte Steaks vom Entrecote
Pikante Holzfallersteaks
Nirnberger Rostbratwurst
Rindercheddarknacker
Lachsfilet auf Zedernholz
HallOumi aus Zypern
Gegrillte Avocado mit Tomaten-Salsa
,Spicy Spare Rips” - zart & knusprig
Hahnchenkeulen vom Landgockerl

Auf Wunsch gerducherteR Tofu

Zusatzlich bieten wir
Scampispiefie an

DESSERT

Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie

Mousse | Creme | Frucht-Ragout



KAFFEE & KUCHEN

Kaffee & Kuchen nach Tradition eines
Wiener Kaffeehausesbieten wir lhnenim
Saal,im Restaurant oder auch im Salettl
an, bei schénem Wetter gerne auch im

AuBBenbereichl!

Kuchen & Torten

Unsere Hausgebackene Kuchen:
Késekuchen
Schokokuchen mit Glasur & Beeren
Mohnkuchen
Riblikuchen mit Frischkase

Kaffee & Tee

Wir bieten |hnen eine Auswahl an exquisiten
Kaffee- & Teespezialitédten von lokalen
Manufakturen.

Gerne ordern Wir fur Sie bei unseren
ousgesuch’ren Miinchener Konditoreien.

Eine grof3e Auswabhl
an Kuchen steht fir Sie jederzeit
auf Anfrage bereit.







Aperitifs

Aperol Spritz
Aperol, Soda, Prosecco, Orange

Hugo

Holunderblitensirup, Soda, Prosecco, Minze

Lillet Wild Berry
Lillet Blanc, Russian Wild Berry, Beeren

Rosmarin Spritz
Rosmarin Sirup, Tonic Water, Prosecco, Orange

Bergamotte spritz
Italicus, Prosecco, Thymian, gefrorene Passionsfrucht

Riesling Sekt
Wegeler, Mosel

Cremant de Limoux Rosé¢/Blanc
Domaine J.Laurens, Languedoc Roussillon

Briindlmayer Sekt Rosé/Blanc
Weingut Bruendlmayer, Kamptal

GETRANKE

Spezialigten

Bier

Augustiner Lagerbier Hell
Augustiner Pils
Augustiner Weifibier
Radler
Kénig Ludwig Weif3bier leicht
Koénig Ludwig Wei3bier alkoholfrei
Clausthaler alkoholfrei

Unser Tipp

Eiskaltes Augustiner-Bier frisch und siffig aus dem
Holzfass

Longdrinks

Gin Longdrinks
Vodka Longdrinks
Rum Longdrinks

Weine

Inunserem Weinkellerfindensichhochwertigeundedle
Tropfen aus Deutschland, Osterreich und ltalien.

Unser Sommelier wird Sie gerne beraten!

Auf Wunsch kénnen Sie auch lhre eigenen Weine

mitbringen, Korkgeld € 28,00 pro Flasche



Kontakt

Unser Team freut sich auf lhre Anfrage!

E-Mail
event@bambergerhaus.de

Fernsprecher
+49 89 322 12 82 13

DAS I
BAMBERGER
| HAUS

DAS LEBEN IST EIN FEST

Adresse

Ferdinand Gastronomie GmbH
Das Bamberger Haus
Brunnerstrasse 2

D-80804 Minchen

www.bambergerhaus.com
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