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Stand November 18 

Eine Mitteilung über die Personenzahl zur Veranstaltung benötigen wir wie folgt: 

bis 100 Personen=1 Woche im Voraus 101 bis 500 Personen=2 Wochen im Voraus ab 501 Personen=4 Wochen im Voraus 

HCC Tagungspauschale 

61,00 € brutto (51,26 € netto) pro Person und Tag für 10 bis 199 Personen für 8 Stunden 

Folgende Getränke stehen zur Selbstbedienung 
im zentralen Cateringbereich im Kühlschrank oder von Buffets zur Verfügung: 

Mineralwasser12, Kaffeel,m/Teel, Kaffeespezialitätenm,7 
Coca-Colaa,l,m, Coca-Cola Lighta,i,l,m, Apfelsaft, Orangensaft 

Teilnahme am allgemeinen, saisonalen Lunch- oder Dinnerbuffet nach Vorgabe der Küche 

„Zwei süße Teile aus der Backstube“1,3,5,6,7,8,11 (nach Vorgabe der Küche)  

Tagungsraum mit Beamer, Flipchart und WLAN (bis 5Mbit je Endgerät)  

Passend zu Ihrer Veranstaltung und Teilnehmerzahl erhalten Sie von uns einen Tagungsraum. 
Bei gewünschter anderer Raumgröße, berechnen wir eine anteilige Raummiete. 

Für Tagungen unter 10 Personen unterbreiten wir ein individuelles Angebot  
über Gastronomie, Technik und Raummiete laut Preisliste. 

Eine Verlängerungsstunde nach der 8. Stunde berechnen wir mit 5,50 € brutto (4,62 € netto) pro Person. 
Es werden 100 % der Gästeanzahl berechnet. 

Verlängerungsstunden sind ausschließlich nach verbindlicher Voranmeldung möglich. 

Tagungspauschale ohne Lunch-/Dinnerbuffet 

34,00 € brutto (28,57 € netto) pro Person und Tag für 10 bis 199 Personen für 8 Stunden 

Leistungen wie oben beschrieben, abzgl. der Teilnahme am allgemeinen, saisonalen Lunch-/Dinnerbuffet 

Eine Verlängerungsstunde nach der 8. Stunde berechnen wir mit 5,50 € brutto (4,62 € netto) pro Person. 
Es werden 100 % der Gästeanzahl berechnet. 

Verlängerungsstunden sind ausschließlich nach verbindlicher Voranmeldung möglich. 

Gastronomiepauschale  

46,50 € brutto (39,08 € netto) pro Person und Tag ab 200 Personen für 8 Stunden 

Folgende Getränke stehen zur Selbstbedienung 
in zentralen Cateringbereichen im Kühlschrank oder von Buffets zur Verfügung: 

Mineralwasser12, Kaffeel,m/Teel, Coca-Colaa,l,m, Coca-Cola Lighta,i,l,m, Apfelsaft, Orangensaft 

Teilnahme am allgemeinen, saisonalen Lunch-/Dinnerbuffet nach Vorgabe der Küche 

„Zwei süße Teile aus der Backstube“1,3,5,6,7,8,11 (nach Vorgabe der Küche)  

Raumbereitstellung und technische Ausstattung werden nach technischer Preisliste 
oder individuellem Angebot berechnet. 

Eine Verlängerungsstunde nach der 8. Stunde berechnen wir mit 5,50 € brutto (4,62 € netto) pro Person. 
Es werden 100 % der Gästeanzahl berechnet. 

Verlängerungsstunden sind ausschließlich nach verbindlicher Voranmeldung möglich. 


