


Von November bis Marz verwohnen wir euch
in unserer gemutlich beheizten Hacienda mit
unseren Winterbuffets.

Eine Buchung ist in Absprache ab 50 Gasten
moglich. Fur grollere Gruppen und

Exklusivanmietungen konnen wir Food-Konzepte
individuell vereinbaren.

Viel Spall bei der Auswahl!

Wir kaufen die Zutaten fur
unsere Buffets bewusst ein, damit

ihr mit gutem Gewissen geniel3en
konnt.

Uberzeugt Euch selbst!




VORSPEISEN : HAUPTSPEISEN

Rustikale Brot-, Baguette- & Brétchen-Auswahl Pannfisch vom roten Wels
aus Hamburger Manufakturen aus Mecklenburg und Heilbutt in Pommery-Senfsauce
mit versch. Dips und gesalzener Butter : Confiertes BIO-Hihnchen
SuperFood! Salatvariation aus der Bioland-Fleischerei Fricke in Barolo Thymian Jus
mit gemischten Toppings Steinpilzravioli
Roastbeef-Carpaccio in leichter Truffelsauce mit gebratenen Pilzen der Saison
von der Holsteiner Farse :
mit frittierten Kapern & Estragon-Remoulade dazu
Gebratenes saisonales Gemuse gibt es Butterspatzle, Zucchini-Kartoffel-Gratin,
mit frischen Krautern & rotem Pesto-Dressing - sowie gefullte Falafelballchen mit Hummus und Tahini-Dip

DESSERTS

Mousse au Chocolat
aus belgischer Schokolade mit Karamellsauce
Tonkabohnen-Panna Cotta
mit Himbeer-Coulis
Kase-Variation
mit Feigensenf und Trauben
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Kasespatzle
mit Bergkase, Rostzwiebeln & Schnittlauch

Grinkohl
mit und ohne Kohlwurst, Rostkartoffeln & Senf

Champignons aus der Pfanne
mit Knoblauch, Schmand & frisch gebackenem Sauerteigbrot

Bratwiirstchen vom Haselauer Landschwein
aus dem Hamburger Westen mit Kartoffel-Specksalat

Kaiserschmarrn mit heiBen Zwetschgen

On top buchbar flir je 5,00 Euro* pro Person:

Mandel-Sesam-Tofu Curry
in Kokossauce mit Basmati-Duftreis

UND/ODER

Fish & Chips
serviert im Holzschiffchen
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Flr die Dauer von 4 Stunden:

Softgetranke
Saftschorlen & Limonaden
alle unsere Biere
StrandPauli Weine & Prosecco
Heilgetranke
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34,

Als Upgrade zur
Pauschale 1 oder 2 buchbar:

Verwohnt Eure Gaste
far kleines Geld mit unserem hausgemachten

GlUhwein im StrandPauli Tonbecher

Neugierig? Fragt uns!
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Pauschale 2

GROSSER DURS

(ab 10 Personen)

Flr die Dauer von 4 Stunden:

Softgetranke
Saftschorlen & Limonaden
alle unsere Biere
StrandPauli Weine & Prosecco
HeiRgetranke
Longdrinks & Cocktails

/am g)ar’éon

44"

Verlangerungsstunde Getrankepauschale 1 zu 5,50 EUR* p.P. und Getrédnkepauschale 2 zu 7,50 EUR* p.P.

Achtung: Unsere Getrankepauschalen sind nur in Verbindung mit den StrandPauli Winterbuffets buchbar!
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ENGAGIERT

Wir sind auf St. Pauli und hier kann man
uber alles reden. Wenn ihr Fragen oder
ausgefallene Vorstellungen habt, sprecht
uns einfach an.

Wir verstehen uns als Co-Gastgeber eurer
Feier und stehen euch mit Rat und Tat zur
Seite, damit diese ein voller Erfolg wird.

Janine Wefing
Tel.: 0179 - 606 84 52

Eure Veranstaltung wird ausschlieBlich von Seit 2009 haben wir mit euch gemeinsam weit Uber
unserem geschulten Service-Team betreut. 1.000 Veranstaltungen im StrandPauli auf die Beine
gestellt. Jetzt sind wir neugierig auf Eure Anfrage!
Alle Personalkosten sind im Rahmen der
Pauschalen abgegolten. Schreibt uns:
veranstaltungen@strandpauli.de
*Alle Preise verstehen sich zzgl. der
gesetzlichen Mehrwertsteuer. Location:

StrandPauli GmbH & Co. KG
St. Pauli Hafenstr. 89
20359 Hamburg
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