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Dein Beachclub
auf St. Pauli

 Urlaubsfeeling pur - 
mitten in der Stadt!

Ob mit Freunden zum Afterwork oder Events:  

Schnappt Euch einen Platz auf unserem Sonnendeck! 

Genießt mit den Füßen im Sand  

kühle Cocktails und wechselndes Food-Angebot  

mit Panoramablick auf die Elbe.
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(Zeichnung nicht maßstabsgetreu)

Bei den St. Pauli Landungsbrücken / Parkdeck
20359 Hamburg

Haupteingang

Elbe

WC WC WC 
Bar 1

Bar 3

Lounge 1 Lounge 2Küche Lager 1
WC WC 

Bar 2 Lager 2 KühlungBacko�ice

(Zeichnung nicht maßstabsgetreu)

Lageplan
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Firmenfeier

Nicht nur im Büro hat man seine  
Lieblingskollegen gerne um sich.  
Man trifft sich auch gerne zum  

Afterwork oder genießt ein feuriges  
BBQ auf der Betriebsfeier zusammen.

Wahrscheinlich habt ihr noch andere tolle  
Ideen, um für ein Get together auf dem  

Sonnedeck zusammenzukommen.
Sprecht uns an!

Hochzeit

Ihr habt ‘Ja’ gesagt und wollt das feiern?
Dann seid ihr bei uns genau richtig! 

Wozu in die Ferne schweifen,  
wenn das Gute so nah ist? 

Erlebt einen wundervollen Tag bei uns auf  
dem Sonnendeck und macht ihn unvergesslich.

 
Wir bieten eine tolle Strandatmosphäre,  
leckeres Essen und tanzbare Musik ganz  

nach eurem Geschmack.

Private Feier

Manchmal möchte man seine Familie  
und Freunde an einem tollem Ort  

zusammenführen und das Leben feiern!
  

Geburtstage, Taufen oder Abschlussfeiern  
und mehr, können hier bei uns mit Sand  

unter den Füßen und einer frischen Brise  
direkt an der Elbe gefeiert werden.

Bringt euere Liebsten mit, wir machen  
eure Feier zu etwas Besonderem!

Veranstaltungen
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Wahre Freundschaften kommen  

spätestens auf der Firmenfeier zustande! 

Wir freuen uns für euch eine tolle  

Feier ab 40 Personen oder mehr  zu  

veranstalten. Gerne besprechen wir  

mit euch alle Details, damit ihr euren  

wunderbaren Abend einfach nur  

genießen könnt.

Firmenfeier
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Mit einem Begrüßungsdrink und feinen  

Häppchen startet ihr eure unvergessliche  

Feier am Strand.

Wir bereiten euch das leckere BBQ  

währenddessen zu, damit auch jeder Gast 

danach gut gelaunt und gestärkt das Tanz-

bein schwingen kann. Eine Abkühlung liefern 

euch unsere kühlen Drinks.

Hochzeit
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Nicht nur mit Menschen aus dem Büro lässt 

es sich feiern, sondern auch das Leben selbst.

Alle möglichen Anlässe lassen sich bei  

uns auf dem Sonnendeck feiern.  

Bitte sprecht uns an und wir machen eure 

Feier zu einem der besten Tage euren Jahres.

Private Feier
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Starter

Nachos  
mit Dips auf  
dem Tisch

  Marokkanischer Möhrensalat 
mit Salzzitrone und Koriander

b)

 Nudelsalat  
mit gerösteten Kernen, Tomaten und Kräutern

c)

a) Ofenkartoffelsalat  
mit Paprika, Oliven, roten Zwiebeln und Rosmarin

dazu Brot, Dips & Saucen

Salate

Burger Bar mit Rinderschulter  
aus dem Rauch in Langpfeffermarinade

a)

Gemüse vom Feld  
auf dem Grill

d)

Unsere Bratwürste 
fein und grob

b)

Saftige Keule vom Huhn  
ohne Knochen mit Zitronen- Thymian-Marinade

c)

BBQ

Schokoladenmousse  
im Glas 

Dessert

Menü  
Sommer BBQ Basic



011

  Marokkanischer Möhrensalat 
mit Salzzitrone und Koriander

b)

a) Ofenkartoffelsalat  
mit Paprika, Oliven, roten Zwiebeln und Rosmarin

d) Spargelsalat  
mit Estragon und Erdbeeren

c)  Linsensalat  
mit geröstetem Blumenkohl, Granatapfel und Minze

dazu Brot, Dips
 & Saucen

Blaubeer- 
Panna Cotta

Schokoladen- 
Walnuss Brownie

a)

b)

Quinoa Bowl im Glas  
serviert mit fermentiertem Gemüse

b)

Caesar’s Salad Wrap  
mit Pastrami und Parmesan

a)

Gefüllte Conchiglioni  
mit Ricotta-Zitronen-Creme

c)

Rindersteaks von der Niedersächsischen Färse  
trocken gereift

a)

Blumenkohl im Ganzen gebacken  
mit BBQ Sauce

d)

Vegane Gemüse Cevapcici 
 mit Ajvar

e)

Gemüse vom Feld  
auf dem Grill

f)

Unsere Bratwürste 
fein und grob, Chorizo

b) Saftige Keule vom Huhn  
ohne Knochen mit Zitronen- 

Thymian-Marinade

c)

Menü  
Sommer BBQ Premium

Fingerfood

Dessert

BBQ

Salate
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  Marokkanischer Möhrensalat 
mit Salzzitrone und Koriander

b)

a) Ofenkartoffelsalat  
mit Paprika, Oliven, roten Zwiebeln und Rosmarin

d) Spargelsalat  
mit Estragon und Erdbeeren

c)  Bulgursalat  
mit Gurke, Tomate und gebratenen Früchten

dazu Brot, Dips & Saucen

Blaubeer- 
Panna Cotta

a)

Schokoladen- 
Walnuss Brownie

b)

b) Quinoa Bowl im Glas  
serviert mit fermentiertem Gemüse

a) Caesar’s Salad Wrap  
mit Pastrami und Parmesan

c) Veganer Back Vish  
mit Remoulade (gebackene 

Bananenblüte)

Dry Aged Rind im Ganzen gegart 
live tranchiert

a)

Keule vom Kikok- Huhn 
ohne Knochen mit Zitrone und Thymian

d)Unsere Bratwürste 
fein und grob, Chorizo

c)

Burger Bar mit geräucherter Rinderschulter 
mit Käse, Salzgurke und BBQ Sauce

b)

Blumenkohl im Ganzen gebacken  
mit BBQ Sauce

i)

Scampi  
mit Zitronengras-Knoblauch Marinade 

g) Vegane Gemüse Cevapcici 
 mit Ajvar

h)

Gemüse vom Feld  
auf dem Grill

j)

Grüner Spargel  
mit Parmesan

f)Gegrillte Wassermelone 
mit Goa Curry

e)

Menü  
Sommer BBQ Deluxe

Fingerfood

Dessert

BBQ

Salate
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Martini Floreale, 
Berries & Tonic 

(alkoholfrei)

Weißwein,

 Rosé 

Cider

Prosecco, 

Aperol Spritz 

Hafenspritz

Alle Kaffee- und  

Tee-Spezialitäten

Becks

Becks unfiltered

San Miguel

Exotenbiere

Corona

Weissbiere

Weizen 
(auch alkoholfrei)

fruchtiger 
Hafenspritz

Getränke

Welcome-Drink

Wein &Sekt

Softdrinks

Kaffee & Tee

Longdrink- &  
Cocktailpauschale*

Fassbier
Wasser (still & prickelnd)

Fritz Kola

 Apfelschorle

MischMasch

Apfel-Kirsch-Holunder

Rhabarberschorle

Ginger Ale

Tonic

Drei klassische Cocktails  

nach vorheriger Auswahl

Longdrinks 
(mit den 4 klassischen Spirituosen Gin, 

Wodka, Rum und Whisky)

*Upgrade mit Zusatzkosten
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wechselnde Brotsorten

Croissants

dazu gibt es eine Auswahl  
von Wurst, Käse, verschiedene 
Aufstriche, Marmelade, Honig  

und Dip`s

Müsli & Cornflakes 
wahlweise mit Kuhmilch, 

Hafermilch oder Naturjoghurt

Rührei

Champignons aus der Pfanne 

Vegane Pancakes 

zu den warmen Speisen  
servieren wir verschiedene  

Toppings, wie frische Kräuter,  
Ahornsirup und Röstzwiebeln

verschiedene Ofenfrische 
Brötchen 

Frühstück

Backwaren

Frühstücksflocken

Snacks

Süße Snacks

Warme Speisen

hausgemachtes Bananenbrot

 dazu Honig und Kräuterquark

Obst auf die Hand und Rohkost

 Frühstücks Wraps

Die süßen Snacks  
werden mit frischer Minze  

und Beeren serviert

Rote Grütze 
mit Vanillesauce

 Fruchtjoghurt

frischer Obstsalat 
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Wir sind hier!

Bei den St. Pauli 
Landungsbrücken
20359 Hamburg Wir sehen uns auf 

dem Sonnendeck!

vf@sonnendeck-stpauli.de

+49 40 807 919 82 - 706

+49 1525 969 48 73

virginia fitschen

Ich freue  
mich auf Deine  

anfrage!

Kontakt




