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Hechzetopuony

lhre Hochzeit st zweifellos ein ganz
besonderer Moment in |hrem Leben - sie soll
einzigartig und perfekt sein!

Damit dies gelingt, stehen unsere Hochzeits-
und Feierplanerinnen mit einer sorgfaltigen
Vorbereitung an lhrer Seite. Von der kleinen
Feier im engsten Familienkreis Uber eine
romantische Trauung auf unserem
AuBengelénde bis hin zum glamourdsen
Hochzeitsfest: Im Dolce by Wyndham Bad
Nauheim erhalten Sie eine professionelle
Beratung rund um die Themen

+ Gastronomie-Konzept

« Dekoration und Ausleuchtung

e Musik (DJ oder Live-Band)

« Rahmenprogramme

Gerne Sind wir auch fiar lhre individuellen
Wiinsche offen. Fir den umfassenden
Beratungsservice wird je nach Aufwand eine
Pauschale von € 50,00 bis € 300,00 berechnet.
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Unsere Preise richten sich nach Saisonzeiten.
Nebensaison:

Januar, Februar, Marz, November, Dezember
Zwischensaison:

April, September, Oktober

Hauptsaison:

Mai, Juni, Juli, August

Alle ausgewiesenen Preise basieren auf einer
Kostenkalkulation  fir das Jahr 2024.
Anpassungen  aufgrund sich  andernder
Zuliefererpreise bis zum Zeitpunkt lhrer
Veranstaltung behalten wir uns vor und
informieren Sie rechtzeitig.



Unpere Localiony

Hinweis: Die angegebenen Preise beinhalten
neben der Bereitstellung des jeweiligen
Raumes auch die Bestuhlung in gewdinschter
Form, festlich eingedeckte Tische, Stuhlhussen
sowie Servietten. Nicht inkludiert sind (Tisch-)
Dekoration, technisches Equipment oder die
Inanspruchnahme weiterer Leistungen.
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Tugendotil-Thedter

"Let the show begin!”

lhre Géste betreten das Theater, gedampftes
Licht lasst das prachtvolle Interieur dieser
besonderen Location erahnen. Leise Tone
erklingen im Hintergrund und werden stetig
lauter, wahrend sich das Buffet allmahlich aus
dem Orchestergraben erhebt. Umrahmt von
stimmungsvollem Licht wird es schlieB3lich
inmitten der imposanten Blhne sichtbar. Der
erste Applaus ist garantiert! Nun &ffnet sich der
rote Samtvorhang und festlich gedeckte Tische
kommen zum Vorschein. "The stage is yours!"

Lassen Sie lhrer Kreativitdt freien Lauf - wie
ware es zum Beispiel mit einem Live-Pianisten?
Tauschen Sie die Rollen: Wahrend das Show-
Programm im Zuschauerraum stattfindet,
genieBen Sie mit lhren Gasten ein Dinner on
Stagel!

BlhnengroBe 195 m?
Raumhohe 12m
Bankett mit Buffet und Tanzflache 80 Pers.

Bankett mit Buffet ohne Tanzflache 130 Pers.
Umsatzgarantie:

Sonntag - Donnerstag € 6.600,00
Freitag € 6.800,00
Samstag € 7.100,00

Die Kosten fiir die Buchung des Theaters sind
nicht an Saisonzeiten gebunden!

Bitte beachten Sie, dass aufgrund gesetzlicher
Vorschriften bei Veranstaltungen in unserem
Theater ein vom Haus bestellter Bilhnenmeister
wahrend des Auf- und Abbaus sowie wahrend
der Veranstaltung vor Ort sein muss. Die
pauschale Mindestberechnung fir 8 Stunden
fur den Blihnenmeister betragt € 600,00. Jede
weitere Stunde wird mit € 60,00 berechnet. An-
und Abreise zu € 49,00 pro Tag bei weniger als
10 Stunden.




Spiegelpacl

Ein groBer Spiegel an der Frontseite verleiht diesem Saal seinen Namen. Pompdse,

tiefrote  Samtvorhange,

eindrucksvolles Ambiente.

RaumgrofBe

Raumhohe
Bankett ohne Buffet und ohne Tanzflache
Bankett mit Buffet und Tanzflache

Bankett mit separatem Buffet und Tanzflache
Empfang

Nebensaison

Umsatzerwartung 70-90 Personen
« Sonntag-Donnerstag € 4.100,00
» Freitag € 4.300,00
» Samstag € 4.600,00

Umsatzerwartung 91-130 Personen
« Sonntag-Donnerstag € 5.300,00
+ Freitag € 5.500,00
» Samstag € 5.800,00

prachtige Kronleuchter

215 m?

4,40 m

130 Personen
80 Personen
100 Personen
200 Personen

Zwischensaison

Umsatzerwartung 70-90 Personen
» Sonntag-Donnerstag € 5.400,00
+ Freitag € 5.600,00
» Samstag € 5.900,00

Umsatzerwartung 91-130 Personen
+ Sonntag-Donnerstag € 6.500,00
+ Freitag € 6.700,00
» Samstag € 7.000,00

und Parkettboden

sorgen flr

Hauptsaison

Umsatzerwartung 70-90 Personen
« Sonntag-Donnerstag € 8.900,00
+ Freitag € 9.100,00
« Samstag € 9.400,00

Umsatzerwartung 91-130 Personen
+ Sonntag-Donnerstag € 10.100,00
+ Freitag € 10.300,00
» Samstag € 10.600,00



Opbirenyond,

Mit einem traditionell geschwungenen Treppenaufgang, Wand- und Deckenmalereien
im Jugendstil sowie einer groBzigigen Fensterfront punktet der Emporensaal. Ein
weiteres Highlight: der direkte Zugang zur Terrasse mit Blick Gber den Kurpark.

RaumgroéBe oben / unten 160 m2/ 150 m?2
Raumhohe 6,50 m

Bankett mit Buffet oben und Tanzflache unten 90-130 Personen
Empfang 200 Personen
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Nebensaison Zwischensaison Hauptsaison

Umsatzerwartung 90-110 Personen Umsatzerwartung 90-110 Personen Umsatzerwartung 90-110 Personen
+ Sonntag-Donnerstag € 5.300,00 + Sonntag-Donnerstag € 6.500,00 + Sonntag-Donnerstag € 11.300,00
+ Freitag € 5.500,00 + Freitag € 6.700,00 + Freitag € 11.500,00
« Samstag € 5.800,00 » Samstag € 7.000,00 » Samstag € 11.800,00

Umsatzerwartung 111-130 Personen Umsatzerwartung 111-130 Personen Umsatzerwartung 111-130 Personen
+ Sonntag-Donnerstag € 6.500,00 + Sonntag-Donnerstag € 7.700,00 + Sonntag-Donnerstag € 12.400,00
+ Freitag € 6.700,00 + Freitag € 7.900,00 + Freitag € 12.600,00
« Samstag € 7.000,00 » Samstag € 8.200,00 » Samstag € 12.900,00



Ved Howdpuurg ¢ Mutwmﬁ‘a Trisht Pub

Von klassisch und glanzvoll bis urig und rustikal: Verbinden Sie ein festliches Menl im
Raum Bad Homburg mit anschlieBender Party in unserem Mahony's Pub. Die
stimmungsvolle irische Atmosphare wird Sie und lhre Gaste begeistern!

RaumgroBe gesamt 264 m?
Raumhohe 4,40 m

Bankett mit Buffet und Tanzflache im Pub 40-70 Personen
Bankett mit Buffet und Tanzflache im Raum 40 Personen
Empfang 70 Personen

Nebensaison Zwischensaison Hauptsaison

Umsatzerwartung 40-60 Personen Umsatzerwartung 40-60 Personen Umsatzerwartung 40-60 Personen
+ Sonntag-Donnerstag € 1.800,00 + Sonntag-Donnerstag € 3.100,00 + Sonntag-Donnerstag € 5.500,00
. Freitag € 2.000,00 . Freitag € 3.300,00 « Freitag €5.700,00
» Samstag € 2.300,00 » Samstag € 3.500,00 » Samstag € 6.000,00

Umsatzerwartung 61-70 Personen Umsatzerwartung 61-70 Personen Umsatzerwartung 61-70 Personen
» Sonntag-Donnerstag € 3.000,00 + Sonntag-Donnerstag € 4.200,00 « Sonntag-Donnerstag € 6.600,00
+ Freitag € 3.200,00 + Freitag € 4.400,00 + Freitag € 6.800,00
« Samstag € 3.500,00 » Samstag €4.700,00 « Samstag €7.100,00



Kuraal

Fur Feiern im groBBen Rahmen bietet Ihnen der Kursaal ausreichend Platz. Im Kurhaus-
Komplex des Hotels gelegen, stellt der moderne Saal einen optisch sowie
atmospharisch angenehmen Kontrast zum umliegenden Jugendstil-Ambiente dar.

RaumgrofBe 528 m?
Raumhohe 520m

Bankett mit Buffet und Tanzflache 130-180 Personen
Bankett mit separatem Buffet und Tanzflache

im Raum 250 Personen
Empfang 350 Personen

Nebensaison
Umsatzerwartung 130-180 Personen
+ Montag-Sonntag € 12.750,00

Umsatzerwartung 181-250 Personen
+ Montag-Sonntag € 17.350,00

Zwischensaison Hauptsaison

Umsatzerwartung 130-180 Personen Umsatzerwartung 130-180 Personen
« Montag-Sonntag € 14.000,00 + Montag-Sonntag € 17.550,00

Umsatzerwartung 181-250 Personen Umsatzerwartung 181-250 Personen
+ Montag-Sonntag € 18.600,00 + Montag-Sonntag € 22.150,00



Sprudelhof

Der charmante Raum Sprudelhof glénzt durch seine groBen Rundbogenfenster und
eine harmonische Farbgebung. Der direkte Zugang zur Kurhaus-Terrasse sowie eine
Flache von 100 m2 machen ihn zur optimalen Raumlichkeit fir Familienfeiern.

RaumgrofBe 100 m?
Raumhohe 530m
Bankett ohne Buffet und ohne Tanzflache 50 Personen
Bankett mit Buffet und kleiner Tanzflache 40 Personen
Empfang 70 Personen

Nebensaison Zwischensaison Hauptsaison

Umsatzerwartung 25-50 Personen Umsatzerwartung 25-50 Personen Umsatzerwartung 25-50 Personen
+ Sonntag-Donnerstag € 1.800,00 + Sonntag-Donnerstag € 3.100,00 + Sonntag-Donnerstag € 5.500,00
+ Freitag €2.000,00 . Freitag €3.300,00 + Freitag €5.700,00
» Samstag € 2.300,00 » Samstag € 3.600,00 » Samstag € 6.000,00
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Seln

Der kleine Salon empfingt Sie mit indirekter Wandbeleuchtung und ermdoglicht
ebenfalls den Zugang zur Kurhaus-Terrasse. Da in diesem Raum kein Buffet mdglich ist,
empfehlen wir, ein serviertes Menl im Kreise lhrer Lieben zu geniel3en.

Raumgrof3e gesamt 40 m?2
Raumhohe 530m
Bankett (Tafel) 12 Personen
Bankett (zwei runde Tische) 20 Personen
Empfang 30 Personen

Nebensaison Zwischensaison Hauptsaison
Umsatzerwartung 10-30 Personen Umsatzerwartung 10-30 Personen Umsatzerwartung 10-30 Personen
+ Montag-Sonntag € 675,00 + Montag-Sonntag €1.120,00 + Montag-Sonntag € 1.450,00
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Wideryarlon

Granitboden, Fensterfronten und eine auBergewdhnliche Deckenkonstruktion
verleihen dem Wintergarten Lounge-Charakter. Angrenzend an die kleine Arkade
bietet er zudem die Mdglichkeit der AuBennutzung (Preis auf Anfrage).

Raumgrof3e gesamt 50 m?
Raumhohe 530m
Bankett (Tafel) 18 Personen
Bankett (vier runde Tische) 40 Personen
Empfang 25 Personen

[ 4
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Nebensaison Zwischensaison Hauptsaison
Umsatzerwartung 20-40 Personen Umsatzerwartung 20-40 Personen Umsatzerwartung 20-40 Personen
+ Montag-Sonntag € 1.250,00 + Montag-Sonntag €1.925,00 + Montag-Sonntag €2.600,00

Hinweis: Ein Buffet ist in diesem Raum nicht moglich.
Der Wintergarten ist in Kombination mit dem Spiegelsaal als Buffet-Raum nutzbar. Die
Raummiete inkl. Bereitstellungskosten betragt € 400,00.
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Teie Tramuny

Eine freie Trauung in unseren historischen AuBenanlagen ermdglichen eine
personliche und selbstbestimmte Hochzeitszeremonie. Die Gaste nehmen

beispielsweise im langen Arkadengang Platz und Sie schreiten tber den (roten)
Teppich.

Im Preis sind folgende Leistungen enthalten: 70-90 Personen € 750,00
« Tisch mit weiBer Decke und Skirting als Altar 91-130 Personen € 830,00
» Bestuhlung entsprechend der Personenzahl ab 130 Personen € 920,00

« WeiBe Stuhlhussen
« Roter oder weiBBer Teppich

Hinweis: Die freie Trauung ist nur in Zusammenhang mit einer Feierlichkeit in unserem

Haus moglich. Die oben genannten Preise beinhalten keine Blumen und keine
Dekoration.
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Offizieller Traupand, dev Studt Vad Nauliein

Zelebrieren Sie Ihre EheschlieBung in unserem Jugendstil-Raum Sprudelhof. Seit 2019
ist dort eine Dependance des Standesamtes der Stadt Bad Nauheim integriert. Abseits
des Stadtrummels, angrenzend an den Kurpark von Bad Nauheim heiraten Sie in
einem hellen Saal, der das moderne mit dem historischen Ambiente verbindet. Die

Kurhaus-Terrasse ladt zu einem Sektempfang nach der Zeremonie ein.

Im Sprudelhof finden bis zu 50 Personen Platz. Alternativ kann der Raum Bad Homburg
fur bis zu 70 Personen als Trausaal genutzt werden.

Das Standesamt Bad Nauheim bietet auf Anfrage und nach Verfiigbarkeit Trauungen
bei uns an.

Fir einen Trautermin bitten wir Sie, bei uns im Haus sowie im Standesamt
Bad Nauheim direkt anzufragen.

Kontakte im Standesamt Bad Nauheim
« Ingrid Opper, Telefon: 06032 343-297
« Andreas Warmuth, Telefon: 06032 343-296

Offnungszeiten
Montag bis Freitag: 08:30 Uhr bis 12:00 Uhr und nach telefonischer Vereinbarung
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Variante 1
(buchbar in Kombination mit einer Hochzeitsfeier bei uns im Haus)

« Raummiete inkl. Bereitstellungskosten € 350,00

Variante 2
(buchbar ohne Hochzeitsfeier bei uns im Haus)

« Raummiete inkl. Bereitstellungskosten € 460,00
« 45-minutiger Sektempfang € 23,00 pro Person
o Prosecco Villa Grande oder Riesling Sekt Brut
o Orangensaft
o Mineralwasser still und medium
o Kasegeback und Oliven-Grissini




Hochzeits-Specials 2023/20m

Bei Buchung einer Feier in unserem Haus beschenken wir Sie gleich doppelt!

Wahlen Sie aus den folgenden Specials zwei aus:

« Kostenfreie Suite fir lhre Hochzeitsnacht inkl. Friihstlick und Zugang zum Dolce
Day Spa

. Ubernachtung zum 1. Hochzeitstag mit einem Drei-Gang-Meni am Abend

« Welcome Drink fur lhre anreisenden Géaste (unabhangig vom Sektempfang fir 30
Minuten)

« Ganztagige Nutzung des Dolce Day Spas fir die Braut und zwei Brautjungfern,
inklusive einer Maniktre (einldsbar bis eine Woche vor der Hochzeit)

« Candy- oder Salty-Bar am Abend

« 30 Portionen Currywurst als Mitternachtsimbiss

Hinweis: Die beiden ausgewahlten Specials kdnnen nur bei einer neu gebuchten
Hochzeitsfeier ab 50 Personen auf Anfrage und nach Verfligbarkeit in Anspruch
genommen werden. Bitte beachten Sie, dass die Ubernachtung ausschlieBlich von
lhnen als Gastgeber eingelost werden kann.

Selbstverstandlich bieten wir Thren Géasten auf Anfrage und nach Verfligbarkeit
Hotelzimmer zur tagesaktuellen Feierrate an. Die genannten Preise beinhalten sowohl
das Frihstick als auch die Nutzung des Spa-Bereichs. Nicht im Preis eingeschlossen ist
die Kurtaxe von € 3,30 pro Person und Tag, die vor Ort zu begleichen ist.
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Oelvisnkepanschalen

Empfang (Einstiindige Pauschale)

Frizzante Terre al Piano Riesling Sekt Trenz Sommelier Edt. Champagner La Chapelle Blanc
TRENZero alkoholfrei Frizzante Terre al Piano oder Rosé
Mineralwasser still & medium TRENZero alkoholfrei Mineralwasser still & medium
Alkoholfreie Softgetréanke Mineralwasser still & medium Alkoholfreie Softgetranke
Orangensaft Alkoholfreie Softgetrénke Orangensaft

€ 23,00 pro Person Orang.ens#t . Hugo, Aperol Spritz, Li.IIet Wild Berry
Hugo, Aperol Spritz, Lillet Wild Berry Hausgemachte Limonade

Hausgemachte Limonade Drei verschiedene Friichte zum Sekt

Drei verschiedene Friichte zum Sekt € 59,00 pro Person

€ 28,00 pro Person

Einzeln zubuchbar zum Empfang
Hugo, Aperol Spritz, Lillet Wild Berry € 10,00
Hausgemachte Limonade € 4,50
Drei verschiedene Friichte zum Sekt € 5,00
Snacks zum Empfang (Salzgeback, Chips, Erdnlsse, Wasabinlsse, Oliven-Grissini € 5,00
Drei Canapés pro Person nach Wahl des Kiichenchefs € 16,00
Winter-Paket: heil3er Glihwein, heiBBer Aperol Spritz, hei3er alkoholfreier Punsch € 10,00

Getrankepauschale (Vierstiindige Pauschale)

Mineralwasser still & medium Mineralwasser still & medium
Alkoholfreie Softgetrénke Alkoholfreie Softgetranke
Kaffee- und Teespezialitaten Kaffee- und Teespezialitaten

Bier vom Fass
€ 31,00 P . .
pro Ferson Drei Hausweine
Die Pauschale kann fir € 9,00 pro Stunde € 46,00 pro Person
maximal zwei Stunden verlangert werden.
Die Pauschale kann fiir € 14,00 pro Stunde

maximal zwei Stunden verlangert werden.

Einzeln zubuchbar zur Getrankepauschale
Digestiv-Runde nach dem Essen

Grappa Chardonnay & Merlot, Ramazotti, Amaretto, Kirschwasser, Himbeergeist, Williams Christ
€5,00

Longdrinks (Zweistiindige Pauschale)
Gin, Vodka, Whiskey, Rum nach Wahl des Hauses
€27,00

Cocktails (Zweistlindige Pauschale)
Cuba Libre, Mojito, Pina Colada, Sex on the Beach, Tequila Sunrise
€42,00

Hugo, Aperol Spritz, Lillet Wild Berry
€ 20,00
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Weinkarle

Weil3

Rheinhessen, Riesling trocken, Johannes Geil
Fruchtig frisch mit vielen Nuancen

Pfalz, Grauburgunder trocken, Dengler-Seyler
Dezente Noten, ausgewogen, harmonisch

Rheinhessen, "Vinikus" Muller-Thurgau feinherb,
Johannes Geil
Halbtrocken, blumig, sanft und leicht

Frankreich Languedoc, Chardonnay, Félines Jourdan

Voller Korper, dezente Fruchtnoten, wenig Saure
Rosé

Frankreich Gascogne, Corolle Rosé Les Caves
Bezaubernd blumig

Rot

Italien Apulien, Primitivo "Lianto", Schola Sarmenti
Fruchtig samtig, geschmeidig und leicht

Wirttemberg, Schwarzriesling mild,
Schlosskellerei Affaltrach
Halbtrocken, fruchtig, rote Beeren

Baden, Spatburgunder trocken, Edition Zimmerlin
Klassisch, gereift, wenig Gerbstoffe

Spanien Aragon, Tempranillo Candidato,

Bujanda Martinez
Feinfruchtig, elegant, samtig, kraftig
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(anapés

Gemischt belegt nach Kiichenchefs Wahl € 3,50 pro Sttick
Krauterfrischkase/Radieschen € 3,50 pro Stlick
Hausgeraucherte Entenbrust-Scheiben mit Orangenfilets € 4,80 pro Stick
ltalienische Fenchelsalami/Oliven € 3,80 pro Stuick
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade € 4,50 pro Stiick
Gebratene Scampi/Bouillabaisse-Salz € 5,80 pro Stuick
Tatar von Antipasti-Gemuse (vegan) € 4,50 pro Stuick
Raucherlachs und Sahne-Meerrettich € 4,80 pro Stiick
Bruschetta mit Tomatensalsa € 3,80 pro Stuick
Luftgetrockneter Schinken mit Feige € 3,90 pro Stuick
Franzosischer Tortenbrie mit Trauben € 3,90 pro Stuick
Geraucherter Lachs/Wasabi-Creme € 4,60 pro Stlick
Rinderpastrami/Zwiebelmarmelade € 4,50 pro Stuck

Kaffee-Tofel

Gestalten Sie sich lhre anderthalbstindige, individuelle Kaffee-Tafel mit drei
Kuchensorten zur Wahl:

« Himbeerkuchen « Schwarzwalder Kirschtorte
« Stachelbeer-Baisertorte . Kisesahnetorte
» Gedeckter Apfelkuchen « Frankfurter Kranz

Zusatzlich stehen Kaffee, Cappuccino, Espresso, Latte Macchiato, Kakao und Tee bereit.

€ 23,50 pro Person




Lfe Niglt Special

Feuriges Chili con Carne

Laugenbrezeln, Brot und Butter

Currywurst

Gazpacho "Andaluz"

Imbiss mit internationalen Wurstspezialitaten
Tomatensuppe

Gulaschsuppe

K&seplatte mit Brot, Trauben und Feigensenf

21

€ 7,80 pro Portion
€ 3,50 pro Portion
€ 6,50 pro Portion
€ 6,90 pro Portion
€ 14,50 pro Portion
€ 6,90 pro Portion
€ 7,50 pro Portion
€ 9,00 pro Portion



Mexii-Yorculicge

Drei-Gang-Menii 1

ab 10 Personen

Rinderkraftbriihe mit FleischkldBchen, Eierstich,
Fadennudeln und Gemuise-Streifen

Geschmorter Rinderbraten in eigener Sauce
mit gebratenen Champignons, Gemuse-Allerlei
und Brezelknodel

Limonen-Parfait mit Himbeersauce
€ 39,50 pro Person
Drei-Gang-Menii 2

ab 10 Personen

Zitronengras-Stppchen mit Kokosmilch,
jungem Lauch und Paprika

Gebratenes Maispoularden-Bristchen
auf Jus von getrockneten Tomaten und

Knoblauch
Risotto mit griinem Spargel

Schokoladentarte mit Mango-Sorbet

€ 42,50 pro Person
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Vier-Gang-Menii 1

ab 10 Personen

Delice von Raucherlachs, Krautern und Mango
auf Gurken-Carpaccio

Klare Tomatensuppe mit Basilkum und
Spinat-Ravioli

Rosa gebratenes Lammrickenfilet mit
Krauterkruste an Rosmarinjus
Kleines Ratatouille-Gemuse und

Fondant-Kartoffel

Tarte mit Mascarpone-Creme und Beeren

€ 60,50 pro Person

Vier-Gang-Menii 2
ab 10 Personen
Biffelmozzarella an Mango und Tomate
Serranoschinken und Balsamico
Klares Austernpilz-Stippchen mit Grieskl6Bchen
Kalbsrickensteak auf Steinpilzjus mit
Krautersaitlingen, grinem Spargel und

Kartoffelrosti

Lasagne von weilBer Schokolade und Himbeeren
auf Erdbeersauce nebst Exotic-Sorbet

€ 62,00 pro Person
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Finf-Gang-Menii

ab 10 Personen

Kalbs-Carpaccio mit Zwiebeldl, Ingwer,
Parmesan, Wildkrauter und Affila Kresse

Im Ofen gebratenes Saiblingsfilet
auf lauwamer Blumenkohl-Remoulade

Morchelrahmsippchen mit Sherry und
GefligelkléBchen

Argentinisches Rinderfilet an
Rotwein-Schalottensauce
Griner Spargel und getriffeltes

Kartoffel-Selleriepiree

Topfen-Champagner-Mousse
mit Knusperhippe und Himbeer-Sorbet

€ 85,00 pro Person

24




Vier-Gang-Meni "U 100"
mit Zutaten aus dem Umland von unter 100 km
ab 10 Personen

Tortchen von Frankfurter Krduter-Mousse
auf Schwarzbrot

Rahmstppchen von Sauerampfer und
Kartoffeln mit Raducherforellenfilet

Geschmorte Schweinebackchen
in eigener Sauce
Spitzkohl und Kartoffelpiree

Geeister Frankfurter Kranz

€ 55,00 pro Person

Kinder-Menu zur Wahl

Rotes Stippchen von Tomaten
€ 5,80 pro Portion

Pasta Carbonara
€ 8,90 pro Portion

Knusprige Fischstédbchen
mit Buttererbsen und Pommes
€ 12,80 pro Portion

Hahnchen-Nuggets mit Pommes,
Ketchup und Mayonnaise
€ 12,80 pro Portion

Kleine Kalbsschnitzel mit Pommmes,
Ketchup und Mayonnaise
€ 14,90 pro Portion
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Buffel-Yorschlige

Grillbuffet "Mediterran"

ab 25 Personen

Salate
Blattsalate mit verschiedenen Condiments und Dressings
Mediterraner Couscous-Salat
Pasta-Salat mit Zucchini, Kirschtomaten, Oliven und Mandelstiften
Salat von Ratatouille-Gemise mit Rosmarin und Knoblauch
Salat von Basmati- und Wildreis mit schwarzen Bohnen,
Edamame, jungem Lauch und Karotte in Limetten-Chili-Dressing

Vorspeisen
Tomate-Buffelmozzarella mit Basilikum
Mariniertes GrillgemUse

Vom Grill
GarnelenspieBBe mit Sesam und Chili
Salsiccia und Chorizo-BBQ-Wurst
Lammhufte mit Sojasauce, Szechuan-Pfeffer und Ingwer
Rumpsteaks mit hausgemachtem Grill-Rub
Hahnchenspiel3e "Tandoori"
Steak vom Iberico-Schweineriicken in Honig-Pfeffer-Marinade

Beilagen
Im Ofen gegarter Fetakdse mit Kirschtomaten und Oliven
Rosmarin-Kartoffeln
Gebackene SuBkartoffelspalten mit Limone Peperonata
Grine Bohnen und gegrillte Fleischtomaten

Dips
Curry-Dip, Salsa Verde, Aioli, Sweet Chilisauce, Sour Cream,
Pueblo Salsa, Krauterbutter, Senf, Ketchup

Dessert
Panna Cotta mit verschiedenen Fruchtsaucen
Zweierlei Schokoladen-Mousse, Zitronentarte

Melonen-Display

68,90 € pro Person
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Italienisches Buffet
ab 25 Personen

Salate
Blattsalate mit verschiedenen Condiments und Dressings
Pasta-Salat mit Zucchini, Kirschtomaten, Oliven und
Mandelstiften
Gefligelsalat "Toskana" mit Oliven, Paprika und getrockneten
Tomaten in wirzigem Dressing
Salat von Grapefruit und Orangen mit Campari und Minze
Meeresfrichte-Cocktail mit griinen Peperoni und Oliven

Vorspeisen
Tomate-Biffelmozzarella mit Basilikum
"Tacchino Tonnato"

Auswahl landestypischer Schinken-, Salami- und
Wourstspezialitdten (Coppa- und Parmaschinken, Bresaola,
Mortadella und Fenchelsalami)
Antipasti-Gemuse
Minestrone

Hauptgerichte
Im ganzen rosa gebratener Kalbsriicken mit Parmesankruste
von der Schneidestation an Waldpilzjus
Gefllltes Maispoularden-Bristchen mit Scamorza-Kase und
getrockneten Tomaten auf Marsala-Sauce
Wolfsbarschfilet mit Limonen-WeiBweinschaum
Linguine-Nudeln mit grinem Spargel aus dem Parmesan-Laib

Beilagen
Gnocchi, Rosmarin-Kartoffeln, Mandelbrokkoli, Peperonata

Dessert
Mascarpone-Creme mit Aprikosen-Ragout
Helle und dunkle Schokoladen-Cannelloni

Tiramisu, Zitronentarte
Taleggio-Kase mit Feigensenf

mit einem Hauptgericht zu € 54,50 pro Person

mit zwei verschiedenen Hauptgerichten zu € 61,50 pro Person
mit drei verschiedenen Hauptgerichten zu € 68,50 pro Person
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Buffet "U-100 Friihling/Sommer"

mit Zutaten aus dem Umland von unter 100 km
ab 25 Personen

Vorspeisen
Tartar von Handk&se mit Apfelwein-Vinaigrette, Radieschen und
Frihlingslauch
Marinierte Kalbstafelspitzscheiben mit Radieschen
und jungem Lauch in Krauter-Vinaigrette
Wetterauer Lammschinken mit Nektarinen-Paprika-Chutney
Raucherforellenfilet auf Gurken-Apfelsalat in Dill-Dressing

Salate
Junger Blattspinat mit Radieschen und Schwarzbrot-Croutons
Spargel-Erdbeersalat mit Dill-Vinaigrette
Spitzkohlsalat mit Aprikosen und Walnissen
Blumenkohl-Kartoffelsalat in Kresse-Creme
Verschiedene Blattsalate mit Dressings und Condiments
Himbeer-Vinaigrette, Joghurt-Dressing

Suppe
Rahmstppchen von Frankfurter Krautern

Hauptgerichte
Krustenbraten vom Wollschwein von der Schneidestation an
Apfelweinjus
Cassoulet von Hihnchen, Champignons und Zuckerschoten in
Weisswein-Veloute
Saiblingsfilet mit Paprikasauce auf sautiertem Spitzkohl

Beilagen
Griine Bohnen, Zucchini-M6hrengemdse,
Brezelknodel, Spatzle, Kartoffelplree

Dessert
Kalter Beeren-Shot mit Sauerrahm
Quark-Mousse mit Pfirsichkompott
Karamellisierte Gries-Schnitte mit Aprikosen-Gelee
Frankfurter Kranz

mit einem Hauptgericht zu € 54,90 pro Person

mit zwei verschiedenen Hauptgerichten zu € 58,50 pro Person
mit drei verschiedenen Hauptgerichten zu € 60,90 pro Person
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Buffet "U-100 Herbst/Winter"
mit Zutaten aus dem Umland von unter 100 km
ab 25 Personen

Vorspeisen
Tatar von der Raucherforelle mit Apfel, Gurke und Dill

in leichter Meerrettich-Creme
Wildschweinschinken mit Hagebutten-Chutney und Walnissen
Geraucherte Entenbrust-Scheiben mit Linsensalat
Tatar von Handkase, Birnen, Zwiebeln und Kimmel

Salate
Salat von Petersilienwurzeln, Méhren und Birnen
Salat von Kartoffeln, Wirsing und Krautersaitlingen
in Nuss-Vinaigrette
Schwarzwurzel-Lauchsalat in Schalotten-Senf-Creme

Rote-Bete-Salat mit Ockstatter Apfeln und gerdsteten Maronen
in Traubenkerndl

Feldsalat mit Kartoffel-Dressing und gerdsteten Kirbiskernen

Suppe
Wetterauer Kirbis-Stippchen

Hauptgerichte
Rosa gebratene Rehkeule von der Schneidestation
Wildrahmsauce Sauerbraten vom Weiderind in eigener Sauce
Knusprige Entenkeule auf Steinpilzrahmsauce Zanderfilet mit
Rieslingsauce auf Griinkern-Risotto

Beilagen
Apfelrotkraut, Méhren-Lauchgemuse, Rahmwirsing,
Petersilienkartoffeln, Kartoffelkl6Be, Spatzle

Dessert
Ockstadter Apfel-Haselnuss-Crumble
Pochierte Rotweinbirne auf Frischkdse-Creme
Ziegenfrischkdse mit Kiirbis-Chutney
Frankfurter Kranz

mit einem Hauptgericht zu € 56,90 pro Person

mit zwei verschiedenen Hauptgerichten zu € 60,90 pro Person
mit drei verschiedenen Hauptgerichten zu € 64,90 pro Person
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Buffet "Dolce"
ab 25 Personen

Vorspeisen
Avocado-Mousse mit Mango und Garnelen
Raucherlachs-Crépe-Roulade mit Honig-Senfsauce
Rinderpastrami-Rollchen mit Krauterfrischkdse und Papaya-Relish
Taccino Tonnato
Cocktail von Kirschtomaten, Basilikum und Mozzarella

Salate
Quinoa-Salat mit Cranberries, Ras el Hanout und Tomaten
Thailandischer Nudelsalat mit Gemuse
in Balsamico-Curry-Dressing

Pilz-Lauchsalat mit Schinkenwdirfel
Rote Linsensalat mit Minze, Kreuzkiimmel, Ingwer und Koriander
Verschiedene Blattsalate und Dressings mit Condiments

Suppe
SuBkartoffel-Stippchen mit Kokos, Limette und
getrockneten Tomaten

Hauptgerichte
Roastbeef vom argentinischen Weiderind von der
Schneidestation an griiner Pfeffersauce
Fjordlachsfilet auf Kaiserschoten und Kokos-Limonen-Sauce
Gefllltes Poularden-Bristchen "Marengo”
auf Champignon-Estragon-Sauce
Waldpilz-Lasagne mit Parmesansauce gratiniert

Beilagen
Ratatouille, Mandelbrokkoli,
Kartoffelgratin, Basmatireis und Gnocchi

Dessert
American Cheesecake mit Erdbeersauce
Créme Brllée von der Tonkabohne
Ananas-Salat mit Minze, Kokos-Sirup und Zitronengras
Schokoladen-Panna Cotta mit Gewirz-Orangen
Eisbombe mit Feuerwerk

mit einem Hauptgericht zu € 59,50 pro Person

mit zwei verschiedenen Hauptgerichten zu € 66,50 pro Person
mit drei verschiedenen Hauptgerichten zu € 69,90 pro Person
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https://www.oetker.de/rezepte/r/crepes

Buffet "Hessen"
ab 25 Personen

Salate
Feldsalat mit Kartoffel-Vinaigrette und Speck-Croutons
Gurkensalat mit Dill in Joghurtsauce
Kirbis-Griinkernsalat mit Apfeln
Kartoffelsalat mit Schnittlauch
Eiersalat mit Kirbis und Wurzelgemdse in leichter Senfcreme

Vorspeisen
Handkas mit Musik
Geraucherter Tannenschinken mit sti3-saurem Kdirbis
Frischkase-Krauter-Mousse mit Pumpernickel-Crumble und
Gartenkresse
Rote-Bete-Wrap mit Meerrettich-Creme, geraucherter
Taunus-Forelle und Baby-Mangold

Suppe
Kartoffelrahm-Sippchen mit Steinpilzen

Hauptgerichte
Krustenbraten vom Wollschwein (Carving) an Apfelweinjus
Gebratener Spitzkohl, Brezelknodel
Gesottene Ochsenbrust mit Frankfurter Griiner Sauce,

Mohren-Lauchgemise und Bouillon-Kartoffeln

Zanderfilet mit Senfkorn-Schmand-Sauce auf
Kohlrabi-Mangoldgemse nebst Reis

Karbis-Nudelauflauf mit Rhéntaler Ziegenfrischkase

Dessert
Hessisches Apfel-Tiramisu
Odenwalder Schmand-Mousse mit Kirschkompott
Frankfurter Kranz
Griesflammerie mit Zwetschgen-Ragout

mit einem Hauptgericht zu € 50,50 pro Person

mit zwei verschiedenen Hauptgerichten zu € 56,50 pro Person
mit drei verschiedenen Hauptgerichten zu € 59,90 pro Person
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Tochdeksvation

Meni- und Getréankekarten
Raumplan

Tischnummern
Namenskartchen
Windlichter

5-armige Kerzenleuchter
Zusatzliche Stuhlhussen
Zusatzliche Stehtischhussen
Candy Bar
Blumendekoration

€ 3,00 pro Sttick

€ 45,00 pro Stuck
€ 1,50 pro Sttick

€ 2,50 pro Stiick

€ 3,50 pro Stuick

€ 19,50 pro Sttick
€ 9,00 pro Sttick

€ 11,50 pro Stiick
€ 150,00 pro Sttick
auf Anfrage
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Tecluaik

Beschallungsanlage € 60,00 bis € 275,00
Handmikrofon € 115,00 pro Stlick
Beamer € 80,00 pro Sttck
Leinwand kostenfrei
Bihnenteil (2 mx 1 m) € 30,00
Parkett Tanzboden (3 m x4 m) € 230,00
Dekorationsstrahler € 25,00 pro Sttick

Perntnalkoslen

Nachmittags- und Nachtzuschlag
Nach einer Veranstaltungsdauer von 6 Stunden tagslber (bei einem Mittagessen oder
Kaffee und Kuchen) oder ab 00:00 Uhr berechnen wir pro angefangene Stunde und

Servicekraft € 40,00. Ab 02:00 Uhr berechnen wir pro angefangene Stunde und
Servicekraft € 45,00. Die Einteilung obliegt unserem Serviceleiter.

Kinderpaket

Auch die kleinen Gaste freuen sich riesig, wenn bei der Planung an sie gedacht wurde:
Gerne richten wir eine Ecke mit Spielzeug ein und legen Kinderblicher sowie
Malsachen bereit. Freuen Sie sich auf die leuchtenden Augen der Kleinen! Die
Bereitstellungskosten betragen € 80,00.

Auf Anfrage und nach Verfligbarkeit richten wir gerne auch einen separaten Raum her.



https://www.instagram.com/explore/tags/spielzeug/
https://www.instagram.com/explore/tags/kinderb%C3%BCcher/

Unsere Paidner

Umwerfende Brautkleider
Nastasja Gebert Bridal Store
Alicestraf3e 11

61231 Bad Nauheim

Tel: 06032 9232937

E-Mail: info@nastasjagebert.de

Wunderschéne Ringe
Goldschmiede Purper
StresemannstralBe 16
61231 Bad Nauheim

Tel: 06032 3759
E-Mail: info@goldschmiedepurper.de

Stimmungsvolle Musik
Kampowski Music-Light-Events
Hermann-Ehlers-StraBBe 4
61231 Bad Nauheim

Tel: 06032 804821

E-Mail: mk@kampowski.com
oder

P.A.C.E. Event Band
Brautgasse 6

63667 Nidda

Tel: 06043 9889671

E-Mail: info@t-s-p.net

Individuelles Styling
Styling Tempel
Neue Kolonaden 4
61231 Bad Nauheim

Tel: 06032 9296388
E-Mail: info@styling-tempel.de

Atemberaubende Raumgestaltung
Deko Factory

An den Weilerwiesen 1

61169 Friedberg

Tel: 06031 770277

E-Mail: info@dekofactory.com

Ein unvergessliches Feuerwerk
AW Pyrotechnik GmbH
Birkenauer TalstraBBe 4/4

69469 Weinheim

Tel: 06201 8734381

E-Mail: info@aw-pyrotechnik.de

Freier Trauredner

Thomas Hoffmann
Sebastian-von-Heusenstamm-StralBBe 43
63150 Heusenstamm

Tel: 01715477455

E-Mail: info@trauredner.eu

Auf Anfrage empfehlen wir Ihnen gerne noch weitere Dienstleister wie

Hochzeitsfotograf/innen, Spezialist/innen fir umwerfende Torten und weitere.
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https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tVP1zc0zEjKMTbIsSw3YLRSNagwMbc0T0kyS0qzNEq2SLYwtzKoSDYwMjRKNU9NNDZKMjdOTfXiSyxXKKgsyi9JTc7Iy8wGALj2FQo&q=aw+pyrotechnik&rlz=1C1CHBF_deDE1022DE1022&oq=AW+pyro&aqs=chrome.1.0i355i512j46i175i199i512j69i57j0i512.5626j0j15&sourceid=chrome&ie=UTF-8#
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HOTELS AND RESORTS®
BY WYNDHAM

BAD NAUHEIM

Elvis-Presley-Platz 1, 61231 Bad Nauheim
T +49 (0)6032 303 511
F +49 (0)6032 303 686
www.dolcebadauheim.com




