
XMAS
im Les Halles

AREAL BÖHLER

special



* ab 80-130 Personen bei einer Veranstaltungsdauer von 6 Stunden

Im festlich inszenierten Les Halles – dem liebevoll umgestalteten,
ehemaligen Schwimmbad auf dem historischen Areal Böhler –
bieten wir ein besonderes Weihnachtsspecial an. 

Die Verbindung aus nostalgischem Charme und urbanem
Industrieflair schafft den perfekten Rahmen für unvergessliche
Weihnachtsfeiern. Mit einem weihnachtlichen Cateringkonzept und
stilvollem Ambiente der passende Rahmen für Ihr Jahresabschluss-
Event.

XMAS SPECIAL LES HALLES



Catering inkl. Speisen und Getränken

Mobiliar im Industrie-Style

Festliche Table-Top-Gestaltung

Team

Location „Les Halles“ 
Montag-Mittwoch ab 75 Personen 195,00 €
Donnerstag-Samstag ab 100 Personen 175,00 €
bei einer Veranstaltungsdauer 
von 18:00-24:00 Uhr (Verlängerung optional)

ab
175,00 € pro Personzzgl. MwSt.

XMAS SPECIAL LES HALLES
alle Inklusivleistungen im Überblick



VORSPEISEN
Rosa gebratenes Roastbeef mit 
hausgemachter Aioli und Glühwein-
schalotten
Geräucherter Lachs mit Weizen, 
Linsen und Aubergine
Rote Bete mariniert mit schwarzer 
Johannisbeere und frischem 
Meerrettich
Büffelmozzarella auf karamellisierten
Orangen und konfierten Tomaten 
Weihnachtlicher Maronen-Portwein-
Shot

HAUPTGÄNGE 
Entenbraten mit hausgemachten 
Kartoffelklößen und Rotkohl
Lachslasagne mit Winter-Spinat
Geschmorter Kürbis mit Selleriepüree, 
Granatapfelkernen und Kräuteröl

DESSERT im Gläschen
Rote Beerenfrüchte mit Mascarpone-
Crème und Mandel-Honig-Crunch
oder 

Erdnusscreme mit Himbeerkompott 
und Kakao (vegan) 
oder 

Schokoladen-Crème 
mit Baileys-Mousse und Kakao-
Crumble 

XMAS SPECIAL 
LES HALLES
SPEISEN IM FAMILY 
STYLE DINNER



XMAS SPECIAL 
LES HALLES

AUF DER TERRASSE
Hot Aperol
Apfel-Orangen-Ingwerpunsch

WEISSWEIN
Cuvée Blanc 
Weingut Habitat Weine | Pfalz 
Müller-Thurgau & Huxlrebe
Eine feinfruchtige Cuvée mit 
floralen Noten und Aromen nach 
Aprikosen, Honig, Gewürzen 
und Moschus.

ROTWEIN
Tilt | Weingut Habitat Weine | Pfalz
Ein Rotwein Cuvée mit Aromen nach 
überwiegend dunklen Beeren und 
Kirschen mit einem Hauch 
Wacholder.

BIER
Warsteiner Pils 0,33 L
Warsteiner Pils alkoholfrei 0,33 L
Warsteiner Radler 0,33 L
Bolten Alt 0,33 L

Cocktails sind selbstverständlich 
optional möglich. Gerne fragen 
wir diese bei unserem Partner
BAR EVENT SERVICE an.

GETRÄNKE



Wir möchten Events nachhaltiger 
gestalten und übernehmen 
Verantwortung, um unsere Klimabilanz
Schritt für Schritt zu verbessern. 
Bei der Auswahl unserer Getränke 
setzen wir deshalb bewusst auf 
regionale Partnerschaften, um 
Transportwege zu verkürzen und CO₂-
Emissionen zu reduzieren. 
Mit dem Haaner Unternehmen Climaid 
haben wir einen großartigen 
Partner an unserer Seite, der sich aktiv 
für den Klimaschutz einsetzt – und 
dabei auch noch richtig leckere 
Produkte herstellt. 

SOFTGETRÄNKE CLIMAID
ClimAid Mineralwasser Sprudel 0,75 L
ClimAid Mineralwasser still 0,75 L
ClimAid Apfelschorle 0,33 L
ClimAid Mandarine-Orangen 0,33 L
ClimAid Pink Grapefruit Schorle 0,33 L
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TEAM
Unser freundliches und erfahrenes Team, Service, Bartender, Köche,
Garderobieren, Parkeinweiser und die Reinigungskräfte am Abend sorgen in
allen Bereichen für einen professionellen, reibungslosen Ablauf.

MOBILIAR & DEKO
Zum Einsatz kommt die vorhandene Mischbestuhlung im urbanen Industry-
Look sowie die fest eingebaute Bar – funktional und stilistisch perfekt auf das
Ambiente der Location abgestimmt. Weihnachtliche Dekoration in der
Location und auf den Tischen ist inkludiert. Selbstverständlich ist auch ein
kleiner Tanzbereich vorhanden. Zusätzliche Dekoration nach Ihren Wünschen
ist natürlich möglich, gerne erfragen wir Konzepte bei unserem Dekopartner
PURE.

TECHNIK
Beschallung und Beleuchtung erfolgen über die vorhandene Grundausstattung
der Location. Weitere Technik, etwa für Bühne oder Effekte, ist
selbstverständlich auch möglich.
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HANNAH LEA OELLERS
PROJEKTLEITERIN

           H.OELLERS@BROICHCATERING.COM

           +49 173 3206 303

           BROICHCATERING.COM

WIR FREUEN

UNS VON

IHNEN ZU

HÖREN!

XMAS SPECIAL LES HALLES
IHR KONTAKT ZU UNS

https://broich.catering/

