
WILLKOMMEN BEI UNS IM SCHLOSS FRIEDRICHSFELDE

KÖNIGLICH DINIEREN im schönsten Schloss Berlins. Hotel oder 
Restaurant kann jeder, aber waren Sie schon bei uns im Schloss 
Friedrichsfelde? Unweit von Mitte entfernt, befindet sich der Tierpark 
Berlin. Über den separaten Eingang gelangt man direkt in unser Schloss.

Das Vogelgezwitscher holt Ihre Gäste ab. Das viele Grün lässt Ihre Gäste 
entspannen und die einfach wundervolle Architektur des Schlosses wird Ihre 
Gäste staunen lassen. Selbstverständlich dürfen Ihre Gäste auch durch die 
Schlossausstellung streifen, oder bei schönem Wetter die Affen unweit vom 
Schloss beim Spielen beobachten. Und ja, alltäglich wird Ihr Event nicht.

WELCHE SCHLOSSRÄUME KÖNNEN SIE NUTZEN?

Im Gartensaal im Erdgeschoss befindet sich unser Schloss-Café, wo zum 
normalen Gastronomiebetrieb Kuchen und kleinere feine Speisen serviert 
werden. Gerne können Sie hier auch Bereiche für Ihre Veranstaltung nutzen. 
Unser Festsaal bietet genug Platz für Ihre Veranstaltung. Ob ein klassisches 
Bankettmobiliar an runden Tischen, oder individueller Bestuhlung, viele 
Varianten sind hier umzusetzen.  Ein paar angrenzende Räume bieten 
hervorragende Möglichkeiten, um zum Beispiel einzelne Themen des Abends 
separat, aber zentral durchzuführen. Lassen Sie uns an Ihren Plänen teilhaben! 
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VERANSTALTUNGSMÖGLICHKEITEN

Wenn Sie das Schloss Friedrichsfelde exklusiv für Ihre Veranstaltung buchen, 
haben Sie unterschiedliche Möglichkeiten die vorhandenen Räume zu nutzen.

Bei schönem Wetter ist der Empfang auf unserer wunderschönen, großzügigen 
Terrasse ideal. Auch ein geselliges, lockeres BBQ, ein Dinner mit einem Live 
Cooking Buffet sind Möglichkeiten. Das vorhandene Terrassenmobiliar 
können wir selbstverständlich auch mit weiteren Varianten vervollständigen.

Unser Schmuckstück, der Festsaal mit Nutzung eines Nebensaales, bietet 
Platz für bis zu 80 Gäste. Ob ein Menü, ein klassisches Buffet mit Live 
Cooking, ein Family Style Dinner oder Flying Menü, wir sind für alles offen. 

Gerne bieten wir Ihnen die Nachbarräume, welche direkt anliegen, 
für ein Loungekonzept, eine kleine exquisite Bar oder für besondere 
Live Cooking Stationen bei größeren Foodkonzepten mit an. 



RÄUMLICHKEITEN

RAUM  KAPAZITÄT BEWIRTUNGSART BESTUHLUNG

IM ERDGESCHOSS 
Gartensaal   60  Flying Buffet   Stehtische
Musikzimmer  20  à la carte/ Vorbestellung Café Bestuhlung
Seitenflügel   20  Buffet     Café Bestuhlung
Terrasse   130  BBQ Buffet/ Buffet  Café- & Terrassen 
Bestuhlung
Terrasse & Innenbereich 150  BBQ Buffet/ Buffet  Café- & Terrassen 
Bestuhlung

IM OBERGESCHOSS      
Festsaal   48  Menü/ Buffet   Bankettbestuhlung
Blauer Salon   16  Menü    Bankettbestuhlung
Blauer Salon   20  Buffet    Reihenbestuhlung
Grüner Salon   16  Menü    Bankettbestuhlung
Grüner Salon   20  Buffet    Reihenbestuhlung
Festsaal + Grüner Salon    64  Menü/ Buffet   Bankettbestuhlung
Festsaal 
+ Blauer & Grüner Salon 80  Buffet    Bankettbestuhlung
Festsaal 
+ Blauer & Grüner Salon 120  Flying Buffet oder Buffet Stehtische

WORKSHOP RÄUME      
Musikzimmer  10-20     Bankett/Reihenbestuhlung
Seitenflügel   10-20     Bankett/Reihenbestuhlung
Blauer Salon   10-20     Bankett/Reihenbestuhlung
Grüner Salon   10-20     Bankett/Reihenbestuhlung

 



BESONDERHEIT

 Nutzung teils echt vergoldeter Polsterstühle
 Möglichkeit Besichtigung der Ausstellung im Schloss
 auf Wunsch sind Führungen möglich
 freier Eintritt in den Tierpark
 Parkplätze anliegend am Tierpark
 gute Verkehrsanbindungen
 Übernachtungsmöglichkeiten fußläufig zu erreichen
 ganz besondere, exklusive Kulisse und Atmosphäre in einem Schloss

SPEISEN & GETRÄNKE

Unsere Küche bietet eine Vielzahl an Variationen. Einen besonderen Fokus legen 
wir bei unseren Speisen auf Saison-Produkte, Regionalität, Frische und Vielfalt. 

Unser Motto? Essen ist kein Bedürfnis, sondern eine Kunst! Daran halten wir fest 
und kreieren Ihnen ein individuell gestaltetes Speisenkonzept, welches auf Ihre 
Veranstaltung angepasst ist.

Untenstehend finden Sie ein paar Speisenbeispiele für ein Menü, ein Live Cooking 
Buffet, ein Family Style Dinner.

3 GÄNGE MENÜ

VORSPEISE                                                                                                                                             
Carpaccio von Gelber und Roter Bete                                                                                                 
mit grünem Apfel und Jakobsmuschel

HAUPTGANG                                                                                                                                             
Gebratenes Filet vom Wiesenkalb mit feiner Jus,                                                                                             
gerösteten Karotten und Rosmarinkartoffeln

DESSERT                                                                                                                                               
Honig-Brioche-Crostini mit Vanille-Creme,                                                                                               
Mango-Ragout und Kokos-Späne



LIVE COOKING BUFFET

VORSPEISEN                                                                                                                                            
Mini-Windbeutel-Sandwich mit geräucherter Pastrami, Avocado und Chili 
Ceviche vom roh marinierten Fenchel mit gegrillter Garnele und Safran Dip Salat                                      
Salat vom grünem Thaispargel und Waldbeeren
Balsmico-Perlen und Wildkräutern                                                                                               
Herzhafter Gewürz-Bulgur mir marinierter Mango                      
Andalusische Gazpacho mit Rosmarinstick und Basilikum-Öl

LIVE COOKING STATIONEN   
Rosa gebratenes Roastbeef mit Rosmarinjus, mediterranem Ofengemüse 
und gebackenen Kartoffeln 
Mini Penne – in der Pfanne geschwenkt – 
mit gelber Paprika-Kokos-Sauce und getrockneten Tomaten                                     
oder                                                                                       
Risotto mit Parmesan, grünem Spargel und Garnelen

DESSERT
Panna Cotta mit Passionsfruchtcoulis und Kakaobohnenkrokant
Mini Cheesecake
Schokoladen-Beeren-Triffle



FAMILY STYLE DINNER

VORSPEISEN                                                                                                                                            
Italienischer Brotsalat mit getrockneten Tomaten
Mailänder Salami, Oliven und roten Zwiebeln 
Wildkräuter-Salat mit grünem Spargel, Radieschen
Karotten-Späne, Avocado und Wasabi-Dressing                                                                                               
Bunter Cous Cous-Salat mit Fetakäse, Petersilie und Granatapfelkerne   
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum und Olivenöl 

HAUPTGÄNGE 
                                 
Die Hauptgänge werden auf Platten und in großen Schüsseln gereicht und mittig auf 
die Tische eingesetzt.
                   
Tranchen vom Maishähnchen mit feiner Jus, gerösteten Karotten-Kohlrabi-Gemüse                                          
und Rosmarinkartoffeln                                       
Gebratenes Lachsfilet in Weißwein-Zitronen-
Sauce, Tomaten-Zucchini-Gemüse und Wildreis                                                                                                                         
Farfalle in Salbei-Sauce und Blattspinat

DESSERT
Tarte Tatin mit Apfel und Blätterteig und Vanillesauce
New York Cheesecake mit frischen Beeren und Himbeersauce oder wahlweise 
Schokoladensauce

KONTAKT

Unsere Eventabteilung ist gerne für Sie da, um Sie bei Ihrer Planung Ihrer 
exklusiven Veranstaltung zu unterstützen. Fragen Sie uns an und geben Sie uns so 
viele Informationen, wie möglich, rund um Ihre Wünsche und Vorstellungen, wie 
Ihre Veranstaltung im Schloss Friedrichsfelde aussehen darf.

Gerne unterbreiten wir Ihnen ein Angebot inklusive einer Exklusivmiete, 
Speisenvorschlägen und Getränken, benötigtes Equipment und unserem 
Eventpersonal.

GENUSSKOMBINAT GMBH       
events@genusskombinat.com                                                                                                     
030 308 777 51



HISTORIE

ERSTE ERWÄHNUNG

Dass heutige Friedrichsfelde, welches ursprünglich Rosenfelde hieß, wurde erstmals 
am 2. April 1265 erwähnt. Im Jahr 1685 lässt sich Benjamin Raule ein Lustschloss 
im holländischen Stil erbauen und erwirbt weitere Höfe und Flächen, so dass er 
1696 Herr über das ganze Dorf ist. Gleichzeitig lässt er eine bedeutende Parkanlage 
im holländischen Stil errichten. Im Juni 1816 kaufte Carl von Treskow (1787-1846) 
von den Erben von Katharina von Holstein-Beck-Schloss und Gut Friedrichsfelde.

ZWEITER WELTKRIEG

Der letzte Schlossbesitzer aus der Familie von Treskow ist Sigismund von Treskow 
(1864-1945). Im Mai 1945 wurde das Schloss durch sowjetische Truppen besetzt 
und in den Folgejahren Wohnort für Flüchtlinge und Vertriebene. Kurze Zeit 
war es auch Ferienlager und Erholungsheim für Bauarbeiter, bis es 1949 zur 
Verwaltungsschule umgebaut werden sollte.

DIE ENTWICKLUNG ZUM TIERPARK BERLIN

In der Gründungsphase vom Tierpark diente das Schloss provisorisch als 
Verwaltungssitz, in welchem der junge Tierparkdirektor Heinrich Dathe mit dem 
Team um den Architekten Heinz Graffunder (1926-1994) arbeitete. Dathe war der 
Antrieb für die Wiedererstehung vom Schloss Friedrichsfelde. Am 11. Juni 1981 war 
es dann soweit. Das Schloss Friedrichsfelde wurde im restaurierten Zustand den 
Berlinerinnen und Berlinern übergeben.

BMB WIRD KÖNIGLICH

Neben weiteren einzigartigen Locations in Berlin, zählt seit dem 1. Januar 2020 das 
Schloss Friedrichsfelde nun zur BMB Gruppe. Als neuer Pächter nutzen wir das 
Schloss als Sitz für das Head Office in Berlin und als Gastgeber im ersten Café in 
der Geschichte vom Schloss Friedrichsfelde.

 



IMPRESSSIONEN

Festsaal im Obergeschoss

Eingangsbereich im Erdgeschoss



Cafébereich / Festsaal

Festsaal in Reihenbestuhlung       Außenansicht Schloss


