
Räume im Katerschmaus

UNSERE NACHFOLGE-SPREELUNKE WAR NOCH VOR WENIGEN 

WOCHEN UNSER HOLZMARKT - HAUSBÄCKER.  

NUN IST DIE BACKPFEIFE IN UNSER SCHÖNES NEUES ROTES HAUS 2 

GEZOGEN UND WIR HABEN WIR KEINE KRÄFTE UND MÜHE GESCHEUT, 

UM EINE WEITERE GEMÜTLICHE SPREELUNKE - DIESMAL IM 

HOLZ-INDUSTRIE-SCHICK ZU GESTALTEN UND EUCH ALS GEMÜTLICH-

KEITS RAUM ZUR VERFÜGUNG ZU STELLEN.

 

DIE SPREELUNKE BIETET EINE SYMPATHISCHE, GEMÜTLICHE UND GE-

SELLIGE ATMOSPHÄRE, IN DER IN KLEINEREN UND GRÖSSEREN GRUP-

PEN GESCHMAUST  WERDEN KANN.

WIR BIETEN UNTERSCHIEDLICHE SPEISEN IN DER SPREELUNKE AN,  

DER FOKUS UND URSPRUNG LIEGT NATÜRLICH AUD  

DEM SCHWEIZER RACLETTE.

GRÖSSE:  	 50 QM

ZUGANG: 	 EBENERDIG 

KAPAZITÄT: 	 INNEN SITZEND BIS 40 PERSONEN 

	 STEHEND 60 PERSONEN

	 BESTUHLUNG VARIABEL JE NACH BUCHUNG ODER 

	 VERANSTALTUNG.  

	 BEI NACHFRAGE AUCH STEHTISCHE BUCHBAR.

	 EIN KLEIENR AUSSENBEREICH ZUM VERWEILEN  

	 UND RAUCHEN STEHT ZUR VERFÜGUNG

MIETE: 	 AB 15 PERSONEN 	

Spreelunke 
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RACLETTE	

Vorweg zum Knuspern
Hausgebackenes Brot mit Kräuterquark und Meerrettichfrischkäse

 

Original Schweizer Raclette-Käse
vom Laib geschabt und begleitet mit 
Bio-Pellkartoffeln, gebackenem Rosenkohl, Honig-Ingwerkarotten, Rosmarinschinken, 
Cornichons und Silberzwiebeln, marinierte Rote Bete, süß-saurer Kürbis,  
eingelegter Blumenkohl, Weißweinapfel, Preiselbeeren, Paprikacrème und Marmelade 
von roten Zwiebeln.

Raclette	 p.P.    56,00
mit ...

Rinderfiletspitzen	 p.P.     8,50

Urtomatensalat mit Rucolapesto und fermentiertem Pfeffer VEGAN 	 p.P.   14,00

- Suppe auf Anfrage -	

Mousse au Chocolate - hell oder dunkel - 3, 7	 p.P.     8,50



 

MENÜ   APRIL - SEPTEMBER 26

		         

Urtomatensalat

mit Rucolapesto und fermentierten Pfeffer VEGAN

Maishähnchensuprême 

Curryspinat, gegrillte Ananas und geräuchertes Blumenkohlmousseline  7, 9, 10, 12

oder wahlweise

Gefüllte Artischoken 

mit Belugalinsen, dazu Gremolata und Kirschtomatengel 1, 6, 9, 10, VEGAN

Rawcake „Kokos Schokolade“ mit Ananas-Minz-Sorbet VEGAN

oder wahlweise

Crème Brûlée 3, 7

    Menü Huhn                  55,00 p.P.

    Menü Vegan                 49,00 p.P.
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Sollten Sie besondere Wünsche oder Vorlieben, Allergien oder Unverträglichkeiten 
haben, die wir mit unseren Menüs nicht erfüllen, stehen wir gerne mit Rat und Tat 
für Rückfragen zur Verfügung. 
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BRETTLJAUSE NACH KATER-ART

Holzmarkt-Brot, Baguette, Laugenstangen und Brez‘n

Dazu servieren wir:
Tiroler Speck, Rosmarinschinken und Schwarzwälder Schinken
Cabanossi und Pfefferbeißer
Emmentaler, Greyerzer und Reblochon
Bayrischer Wurstsalat und Schweizer Käsesalat
Rindertatar mit gebeiztem Bio-Eigelb
Obaztda, Rettichsalat und Russische Eier
eingelegtes und frisches Gemüse, Trauben, Äpfel, Birnen und Nüsse
Butter und Kräuter-Frischkäse, Dreierlei Senf und Meerrettich

Brettljause	 p.P.    35,00
mit ...

 

Urtomatensalat mit Rucolapesto und fermentiertem Pfeffer VEGAN 	 p.P.    14,00

- Suppe auf Anfrage -	

Mousse au Chocolate - hell oder dunkel - 3, 7	 p.P.     8,50

Bei Voranmeldung servieren wir für die Brettljause verschiedene vegane Aufstriche, 
veganen Käse und gegrilltes, mediterranes Gemüse in Kräutermarinade.
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GETRÄNKEPAUSCHALE 

Begrüßungsprickel Cava brut

2024 Riesling, Weingut Ellermann & Spiegel, Pfalz, Deutschland 

2024 Tempranillo, Vinedition Kampmann, Valencia, Spanien

Mineralwasser, ausgewählte Bio-Säfte & Limonaden, Vita Cola, Soli Cola 0%,

Lübzer Pils, Karlsberg Naturradler, alkoholfreies Bier und ein Obstler am Ende

Getränkepauschale 4 Stunden ...	 44,00	 p.P. 

je weitere Stunde 	 14,00	 p.P. 

... mit Longdrinks	 58,00 	 p.P.

je weitere Stunde 	 15,00	 p.P. 

... mit Filterkaffee	 47,00 	 p.P.

je weitere Stunde 	 12,00	 p.P. 

Getränkepauschale alkoholfrei 4 Stunden...	 20,00	 p.P. 

Kinder bis 9 Jahre trinekn kosenfrei

je weitere Stunde 	   8,00	 p.P.
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Miete „Spreelunke“
Exklusivmiete Mo.-Sa. (bis zu 5 Stunden)	 400,00	
je weitere Stunde	   80,00		
So. (bis zu 5 Stunden)	 500,00	
je weitere Stunde	 100,00		
	

Technik inkl. Aufbau und Abbau
	   
Flatscreen	 120,00	   
Mikrophon	   50,00
DJ-Setup                                                                                      	 120,00
DJ ab 3 Stunden                                                                        - auf Anfrage -	
                               - weiteres Equipment auf Anfrage -

Anlegegebühr an der Anlegestelle direkt bei uns auf der Terrasse
 
in Verbindung mit einer Veranstaltung	   50,00	
ohne Veranstaltung	 150,00
	
Acts und Performence
Gaukler	 450,00	
Feuershow	 550,00	
Gaukler & kleine Feuershow	 750,00

Sollten Sie Interesse an unserem Gaukler und/oder der Feuershow haben 

kontaktieren Sie uns gerne für weitere Informationen.

          Alle Preise verstehen sich in EURO und inklusive der deutschen Mehrwertsteuer   



ALLERGENEN-LISTE 

1 	 Glutenhaltiges Getreide (Weizen inklusive verwandte Sorten  

	 wie Dinkel, Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstämme davon)

2	 Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

3	 Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse

4	 Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse

5 	 Erdnüsse und daraus hergestellte Erzeugnisse

6	 Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse

7	 Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose)

8	 Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse,  

	 Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse)

9	 Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse

10	 Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse

11	 Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse

12	 Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l

13	 Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse
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